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UNIVERSIDADE FEDERAL DO RIO GRANDE DO NORTE 

CENTRO DE TECNOLOGIA 

DEPARTAMENTO DE ENGENHARIA QUÍMICA 

COLEGIADO DO CURSO DE GRADUAÇÃO EM ENGENHARIA DE 

ALIMENTOS 
 

ATA DA 3ª REUNIÃO ORDINÁRIA DO COLEGIADO DO CURSO DE 

ENGENHARIA DE ALIMENTOS DE 2020 

 

Aos trinta e um dias do mês de julho de dois mil e vinte foi realizada a terceira reunião 1 

ordinária do Colegiado do curso de Engenharia de Alimentos da UFRN – NATAL, por 2 

convocação da coordenadora do curso Beatriz de Cássia Martins Salomão. Devido à 3 

suspensão das atividades na UFRN, em decorrência pandemia provocada pelo COVID-4 

19, a reunião ocorreu no formato virtual às 13h30min. Participaram os representantes 5 

docentes: Beatriz de Cássia Martins Salomão, Kátia Nicolau Matsui, Márcia Regina da 6 

Silva Pedrini, Camila Gambini Pereira, bem como o representante discente Marcos 7 

Antônio de Menezes Silva Júnior. As professoras Andréa Oliveira Nunes e Magna 8 

Angélica dos Santos Bezerra Sousa tiveram ausência justificada. ORDEM DO DIA. 1. 9 

APROVAÇÃO DA ATA DA 2ª REUNIÃO ORDINÁRIA DO COLEGIADO. A ata 10 

da 2ª reunião ordinária do colegiado de 2020 foi aprovada por unanimidade dos votos. 11 

2.APROVAÇÃO DE PLANOS DE CURSO PARA O SEMESTRE 2020.6. O plano 12 

de “DESMEMBRAMENTO" do Componente QUI0111 (90h) - QUÍMICA ANALÍTICA 13 

APLICADA em dois Módulos (QUI2111 - 60h e QUI3111 – 30 h), enviado pelo Instituto 14 

de Química, foi analisado e aprovado por unanimidade dos votos. O plano de curso 15 

adaptado para o componente curricular DMP0405-MICROBIOLOGIA GERAL PARA 16 

ENGENHARIA (60 h), elaborado e aprovado previamente no Departamento de 17 

Microbiologia e Parasitologia, foi também aprovado pelo colegiado do curso de 18 

Engenharia de Alimentos por unanimidade dos votos. O plano de curso adaptado para o 19 

componente curricular NUT1007 - FUNDAMENTOS DA NUTRIÇÃO HUMANA (45 20 

h), elaborado e aprovado previamente no Departamento de Nutrição, foi também 21 

aprovado pelo colegiado do curso de Engenharia de Alimentos por unanimidade dos 22 

votos. O plano de curso adaptado para o componente curricular DEQ0314 - Operações 23 

Unitárias Experimental (60 h), do Departamento de Engenharia Química, foi aprovado 24 

por unanimidade pelo colegiado do curso de Engenharia de Alimentos. 3.APROVAÇÃO 25 

DO CANCELAMENTO DE TURMA PARA O SEMESTRE 2020.6.  O 26 

cancelamento da turma do componente curricular experimental FIS0315 – Física 27 

Experimental I (45 h) foi aprovado por unanimidade pelo colegiado do curso. 28 

4.OUTROS. Foi realizado um levantamento das disciplinas do DEQ, práticas e teóricas, 29 

a serem votadas na próxima reunião. Nada mais a declarar, a reunião foi encerrada às 30 

14h15min. Eu, Yuri Grangeiro de Sousa, secretário da coordenação do curso de 31 

Engenharia de Alimentos, matrícula Siape 1856749, digitei a presente ATA que, após 32 

lida foi aprovada e assinada. 33 
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UNIVERSIDADE FEDERAL DO RIO GRANDE DO NORTE 

CENTRO DE TECNOLOGIA 

DEPARTAMENTO DE ENGENHARIA QUÍMICA 

COLEGIADO DO CURSO DE GRADUAÇÃO EM ENGENHARIA DE 

ALIMENTOS 
 

ATA DA 4ª REUNIÃO ORDINÁRIA DO COLEGIADO DO CURSO DE 

ENGENHARIA DE ALIMENTOS DE 2020 

 

Aos treze dias do mês de agosto de dois mil e vinte foi realizada a quarta reunião ordinária 1 

do Colegiado do curso de Engenharia de Alimentos da UFRN – NATAL, por convocação 2 

da coordenadora do curso Beatriz de Cássia Martins Salomão. Devido à suspensão das 3 

atividades na UFRN, em decorrência pandemia provocada pelo COVID-19, a reunião 4 

ocorreu no formato virtual às 14h30min. Participaram os representantes docentes: Beatriz 5 

de Cássia Martins Salomão, Kátia Nicolau Matsui, Márcia Regina da Silva Pedrini e 6 

Andréa Oliveira Nunes, bem como o representante discente Marcos Antônio de Menezes 7 

Silva Júnior. As professoras Camila Gambini Pereira e Magna Angélica dos Santos 8 

Bezerra Sousa tiveram ausência justificada. ORDEM DO DIA. 1. APROVAÇÃO DA 9 

ATA DA 1ª REUNIÃO EXTRAORDINÁRIA DO COLEGIADO. A ata da 1ª reunião 10 

extraordinária do colegiado de 2020 foi lida e aprovada com uma abstenção. 11 

2.APROVAÇÃO DE PLANOS DE CURSO COM PARTE PRÁTICA 12 

ADAPTADOS PARA O SEMESTRE 2020.6. Os seguintes componentes curriculares 13 

ofertados ao curso de Engenharia de Alimentos pelo Departamento de Engenharia 14 

Química (DEQ), que possuem parte prática adaptada ao formato remoto, tiveram seus 15 

planos de curso adaptados, avaliados e aprovados por unanimidade dos votos: DEQ0632 16 

– Compostos bioativos em alimentos (30 h); DEQ0622 – Análise sensorial de alimentos 17 

(45 h); DEQ0629 – Tecnologia de leite e derivados (60 h); DEQ0602 – Microbiologia dos 18 

Alimentos (60 h); DEQ0026– Tecnologia de Carnes e Derivados (60 h); DEQ0633 – Introdução 19 

a computação para engenharia química/alimentos (60h) e DEQ0630 – Tecnologia de Bebidas. 20 

Também foram aprovados por unanimidade dos votos os planos adaptados dos seguintes 21 

componentes curriculares que possuem parte prática: ELE0390 - Eletrotécnica básica (60h), 22 

ofertado pelo Departamento de Engenharia Elétrica, ADM0523 - Empreendedorismo e plano de 23 

negócios (60 h), ofertado pelo Departamento de Ciências Administrativas; PRO1504 - Higiene e 24 

segurança do trabalho (60h) e PRO0201 -Planejamento e controle da produção (60 h), sendo estes 25 

dois últimos componentes ofertados pelo Departamento de Engenharia de Produção.3. OUTROS. 26 

Os seguintes componentes curriculares enviados por Departamentos externos para apreciação do 27 

colegiado, apesar de serem de natureza apenas teórica, também tiveram seus planos de curso 28 

avaliados e aprovados pelo colegiado: DIM0320 – Algorítimo e programação de computadores 29 

(60 h), do Departamento de Informática e Matemática aplicada e MAT0312 -Matemática para 30 

Engenharia II (90 h), do Departamento de Matemática.  Nada mais a declarar, a reunião foi 31 

encerrada às 15h20min. Eu, Yuri Grangeiro de Sousa, secretário da coordenação do curso 32 

de Engenharia de Alimentos, matrícula Siape 1856749, digitei a presente ATA que, após 33 

lida foi aprovada e assinada. 34 
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UNIVERSIDADE FEDERAL DO RIO GRANDE DO NORTE 

CENTRO DE TECNOLOGIA 

DEPARTAMENTO DE ENGENHARIA QUÍMICA 

COLEGIADO DO CURSO DE GRADUAÇÃO EM ENGENHARIA DE 

ALIMENTOS 
 

ATA DA 1ª REUNIÃO EXTRAORDINÁRIA DO COLEGIADO DO CURSO 

DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS DE 2020 

 

Aos trinta e um dias do mês de julho de dois mil e vinte foi realizada a primeira reunião 1 

extraordinária do Colegiado do curso de Engenharia de Alimentos da UFRN – NATAL, 2 

por convocação da coordenadora do curso Beatriz de Cássia Martins Salomão. Devido à 3 

suspensão das atividades na UFRN, em decorrência pandemia provocada pelo COVID-4 

19, a reunião ocorreu no formato virtual às 14h20min. Participaram os representantes 5 

docentes: Beatriz de Cássia Martins Salomão, Kátia Nicolau Matsui, Márcia Regina da 6 

Silva Pedrini, Camila Gambini Pereira, bem como o representante discente Marcos 7 

Antônio de Menezes Silva Júnior. As professoras Andréa Oliveira Nunes e Magna 8 

Angélica dos Santos Bezerra Sousa tiveram ausência justificada. ORDEM DO DIA. 1. 9 

APROVAÇÃO DA ATA DA 3ª REUNIÃO ORDINÁRIA DO COLEGIADO. A ata 10 

da 3ª reunião ordinária do colegiado de 2020, após lida foi aprovada por unanimidade dos 11 

votos. Nada mais a declarar a reunião foi encerrada 14h35min. Eu, Yuri Grangeiro de 12 

Sousa, secretário da coordenação do curso de Engenharia de Alimentos, matrícula Siape 13 

1856749, digitei a presente ATA que, após lida foi aprovada e assinada. 14 
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UNIVERSIDADE FEDERAL DO RIO GRANDE DO NORTE 

CENTRO DE TECNOLOGIA 

DEPARTAMENTO DE ENGENHARIA QUÍMICA 

COLEGIADO DO CURSO DE GRADUAÇÃO EM ENGENHARIA DE 

ALIMENTOS 
 

ATA DA 2ª REUNIÃO EXTRAORDINÁRIA DO COLEGIADO DO CURSO 

DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS DE 2020 

 

Aos treze dias do mês de agosto de dois mil e vinte foi realizada a primeira reunião 1 

extraordinária do Colegiado do curso de Engenharia de Alimentos da UFRN – NATAL, 2 

por convocação da coordenadora do curso Beatriz de Cássia Martins Salomão. Devido à 3 

suspensão das atividades na UFRN, em decorrência pandemia provocada pelo COVID-4 

19, a reunião ocorreu no formato virtual às 15h30min. Participaram os representantes 5 

docentes: Beatriz de Cássia Martins Salomão, Kátia Nicolau Matsui, Márcia Regina da 6 

Silva Pedrini e Andréa Oliveira Nunes, bem como o representante discente Marcos 7 

Antônio de Menezes Silva Júnior. As professoras Camila Gambini Pereira e Magna 8 

Angélica dos Santos Bezerra Sousa tiveram ausência justificada. ORDEM DO DIA. 1. 9 

APROVAÇÃO DA ATA DA 4ª REUNIÃO ORDINÁRIA DO COLEGIADO. A ata 10 

da 4ª reunião ordinária do colegiado de 2020, após lida foi aprovada por unanimidade dos 11 

votos. Nada mais a declarar a reunião foi encerrada 15h45min. Eu, Yuri Grangeiro de 12 

Sousa, secretário da coordenação do curso de Engenharia de Alimentos, matrícula Siape 13 

1856749, digitei a presente ATA que, após lida foi aprovada e assinada. 14 
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UNIVERSIDADE FEDERAL DO RIO GRANDE DO NORTE 

PRÓ-REITORIA DE GRADUAÇÃO 

DIRETORIA DE DESENVOLVIMENTO PEDAGÓGICO 

DIVISÃO DE ACOMPANHAMENTO DOS CURSOS (11.03.05.03) 

 

CARACTERIZAÇÃO DO COMPONENTE CURRICULAR PRESENCIAL 

 

CENTRO / DEPARTAMENTO / UNIDADE DE VINCULAÇÃO: INSTITUO DE QUÍMICA 

 

CÓDIGO DO COMPONENTE CURRICULAR: QUI3111 (a ser criado) 

NOME: QUÍMICA ANALÍTICA APLICADA - MÓDULO PRÁTICO 

MODALIDADE DE OFERTA:      ( X ) Presencial      (   ) Remota       (   ) A Distância 

 

TIPO DO COMPONENTE CURRICULAR / ESPECIFICAÇÃO: 

(   ) Disciplina                                                                                      (   ) Trabalho de Conclusão de Curso (Atividade de Orientação Individual) 

( X ) Módulo                                                                                        (   ) Atividade Integradora de Formação (Atividade de Orientação 

Individual) 

(   ) Bloco                                                                                             (   ) Atividade Integradora de Formação (Atividade Coletiva) 

(   ) Estágio (Atividade de Orientação Individual)                                (   ) Atividade Autônoma 

(   ) Estágio (Atividade Coletiva) 

 

CARGA HORÁRIA TOTAL DO COMPONENTE CURRICULAR: 30 

 

ESPECIFICAÇÃO DAS CARGAS HORÁRIAS DO COMPONENTE CURRICULAR:  

 PREENCHER AS CARGAS HORÁRIAS NA COLUNA REFERENTE AO TIPO DO COMPONENTE CURRICULAR 

 Disciplina Módulo Bloco 

Atividade Acadêmica 

Atividade de Orientação Individual Atividade Coletiva 
Atividade 

Autônoma 

Estágio com 

Orientação 

Individual 

Trabalho de 

Conclusão 

de Curso 

Atividade 

Integradora 

de Formação 

Estágio com 

Orientação 

Coletiva 

Atividade 

Integradora 

de Formação 

Atividade 

Integradora 

de Formação 

CARGA HORÁRIA 

REMOTA 

TEÓRICA 

   - - -   - 



 

 

CARGA HORÁRIA 

PRESENCIAL 

PRÁTICA 

 30  - - -   - 

CARGA HORÁRIA 

À DISTÂNCIA 

TEÓRICA 

   - - -   - 

CARGA HORÁRIA 

À DISTÂNCIA 

PRÁTICA 

   - - -   - 

CARGA HORÁRIA 

DEPRÁTICA 

PROFISSIONAL NO 

CAMPO 

         

CARGA HORÁRIA 

DEORIENTAÇÃO 
- - -       

CARGA HORÁRIA 

TOTAL  
 30        

 

Carga Horária Docente de Orientação  

(preencher quando do tipo  

Atividade Acadêmica) 

     - 

 

PRÉ-REQUISITOS 

CÓDIGOS NOME DOS COMPONENTES CURRICULARES 

  

  

 

CORREQUISITOS 

CÓDIGOS NOME DOS COMPONENTES CURRICULARES 

QUI2111 ANALÍTICA APLICADA - MÓDULO TEÓRICO 

  

 

EQUIVALÊNCIAS 

CÓDIGOS NOME DOS COMPONENTES CURRICULARES 

QUI0353 OU 

( QUI0350 E 

QUI0351 ) 

QUÍMICA ANALÍTICA APLICADA OU 

( QUÍMICA ANALÍTICA I E   

QUÍMICA ANALÍTICA II ) 

 



 

 

 

EMENTA / DESCRIÇÃO 

Descrição: QUÍMICA ANALÍTICA APLICADA - MÓDULO PRÉTICO, QUI3111, MÓDULO PRESENCIAL, 30 HORAS, 03 

AVALIAÇÕES. 

Ementa: Amostra e amostragem. Técnicas de preparação de amostra em Química Analítica. Boas práticas de 

laboratório. Análise clássica. Análise instrumental. 

Número de Avaliações: 03 (três) - Serão utilizadas duas ferramentas de avaliação: Provas escritas e Relatórios. 

 

Obs.: Caso o Componente Curricular seja do Tipo Bloco, informar para cada Subunidade: Nome, Código, Tipo (Disciplina ou 

Módulo), Carga Horária Teórica, Carga Horária Prática, Número de Avaliações e Ementa. 

 

BIBLIOGRAFIA 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA: 

⚫ SKOOG, D.A.. Fundamentos de química analítica. São Paulo: Cengage Learning, 2015, 1. ed., 950 p., ISBN: 

852211660. 

⚫ LIMA, K.M.G.; NEVES, L.S. Princípios de química analítica quantitativa. Rio de Janeiro: Interciência, 1. ed., 2015, 151 

p., ISBN: 9788571933651. 

⚫ HARVEY, D.C. Modern analytical chemistry. Boston: McGraw-Hill, 2000, 1. ed., 798 p., ISBN 0072375477. 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR: 

⚫ DANZER, K. Analytical Chemistry: Theoretical and Metrological Fundamentals. Heidelberg, 2006, 1. ed., 316 p., ISBN: 

9783540359906.  

⚫ MITRA, S. Sample preparation techniques in analytical chemistry. Hoboken: John Wiley & Sons, 2003, 1. ed., 458 p., 

ISBN 0471328456. 

 

CURSO PARA O QUAL O COMPONENTE CURRICULAR SERÁ OFERECIDO 

NOME DO CURSO:     

( ENGENHARIA QUÍMICA ) / ( ENGENHARIA DE ALIMENTOS ) / ( GEOLOGIA ) 

CÓDIGO DA ESTRUTURA CURRICULAR:   

(04 - 2009.1) / (02 - 2015.2) / (04 - 2013.1)  

PERÍODO DE OFERTA NA ESTRUTURA CURRICULAR:  

RELAÇÃO DO COMPONENTE COM A ESTRUTURA CURRICULAR:  

( X ) Obrigatório      (   ) Optativo      (   ) Complementar 

 

 

Natal (RN), 29 de julho de 2020 

 (Local, Data) 



 

 

 

_______________________________________________________ 

(Assinatura e carimbo do chefe/diretor da unidade responsável pelo componente) 

 

 

 

 

  



 

 

Dados adicionais para Constar no SIGAA 

 

PROGRAMA 

Programa:  

1.Amostra e Amostragem  

Amostra probabilística e não probabilística. Amostragem aleatória em 

populações normais. Intervalo de confiança. 

2.Técnicas de preparação de amostra em Química Analítica 

Preservação de amostras. Extração, enriquecimento e purificação em preparação de amostras: matrizes gasosas, 

líquidas e sólidas. Boas práticas de laboratório. 

3.Análise clássica 

Análise qualitativa de íons. Reações características de cátions e ânions. Análise gravimétrica e volumétrica. 

4.Análise instrumental 

Eletroanálise. Técnicas espectroscópicas. 

 

INFORMAÇÕES ADICIONAIS 

Metodologia: Será o emprego da técnica de investigação em laboratório - metodologia científica: Definir o problema 

para os alunos; Recolher conhecimentos prévios e dados dos alunos; Propor uma hipótese em conjunto;  Realizar 

testes para avaliar a hipótese; Análise dos resultados em grupos; Interpretar, concluir e formular novas hipóteses. O 

problema será definido através de questões do cotidiano relacionadas ao curso, com experimentos contextualizados 

no intuito de aumentar o interesse do aluno, ou apresentando pequenos experimentos relevantes ao assunto. 

Atividades em grupo serão estimuladas com o intuito de encorajar o aluno ao trabalho em equipe. 

Cronograma:  O cronograma de atividades práticas presenciais será devidamente confirmado na turma virtual do 

SIGAA. 

Assiduidade:  Será feita através da participação do discente nas atividades síncronas, bem como, sua participação em 

chat/fóruns via SIGAA, acesso aos arquivos do SIGAA e com a entrega das atividades solicitadas via SIGAA. 
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UNIVERSIDADE FEDERAL DO RIO GRANDE DO NORTE 

PRÓ-REITORIA DE GRADUAÇÃO 

DIRETORIA DE DESENVOLVIMENTO PEDAGÓGICO 

DIVISÃO DE ACOMPANHAMENTO DOS CURSOS (11.03.05.03) 

 

CARACTERIZAÇÃO DO COMPONENTE CURRICULARREMOTO 

 

CENTRO / DEPARTAMENTO / UNIDADE DE VINCULAÇÃO: INSTITUO DE QUÍMICA 

 

CÓDIGO DO COMPONENTE CURRICULAR: QUI2111 (a ser criado) 

NOME: QUÍMICA ANALÍTICA APLICADA - MÓDULO TEÓRICO 

MODALIDADE DE OFERTA:      (   ) Presencial      ( X ) Remota       (   ) A Distância 

 

TIPO DO COMPONENTE CURRICULAR / ESPECIFICAÇÃO: 

(   ) Disciplina                                                                                      (   ) Trabalho de Conclusão de Curso (Atividade de Orientação Individual) 

( X ) Módulo                                                                                        (   ) Atividade Integradora de Formação (Atividade de Orientação 

Individual) 

(   ) Bloco                                                                                             (   ) Atividade Integradora de Formação (Atividade Coletiva) 

(   ) Estágio (Atividade de Orientação Individual)                                (   ) Atividade Autônoma 

(   ) Estágio (Atividade Coletiva) 

 

CARGA HORÁRIA TOTAL DO COMPONENTE CURRICULAR: 60 

 

ESPECIFICAÇÃO DAS CARGAS HORÁRIAS DO COMPONENTE CURRICULAR:  

 PREENCHER AS CARGAS HORÁRIAS NA COLUNA REFERENTE AO TIPO DO COMPONENTE CURRICULAR 

 Disciplina Módulo Bloco 

Atividade Acadêmica 

Atividade de Orientação Individual Atividade Coletiva 
Atividade 

Autônoma 

Estágio com 

Orientação 

Individual 

Trabalho de 

Conclusão 

de Curso 

Atividade 

Integradora 

de Formação 

Estágio com 

Orientação 

Coletiva 

Atividade 

Integradora 

de Formação 

Atividade 

Integradora 

de Formação 

CARGA HORÁRIA 

REMOTA 

TEÓRICA 

 60  - - -   - 



 

 

CARGA HORÁRIA 

PRESENCIAL 

PRÁTICA 

   - - -   - 

CARGA HORÁRIA 

À DISTÂNCIA 

TEÓRICA 

   - - -   - 

CARGA HORÁRIA 

À DISTÂNCIA 

PRÁTICA 

   - - -   - 

CARGA HORÁRIA 

DEPRÁTICA 

PROFISSIONAL NO 

CAMPO 

         

CARGA HORÁRIA 

DEORIENTAÇÃO 
- - -       

CARGA HORÁRIA 

TOTAL  
 60        

 

Carga Horária Docente de Orientação  

(preencher quando do tipo  

Atividade Acadêmica) 

     - 

 

PRÉ-REQUISITOS 

CÓDIGOS NOME DOS COMPONENTES CURRICULARES 

(QUI0003 OU 

QUI0021 OU 

QUI0210 OU 

QUI0310 OU 

QUI0070 ) 

QUÍMICA GERAL I OU 

INTRODUÇÃO À QUÍMICA GERAL E INORGÂNICA OU 

QUÍMICA ORGÂNICA BÁSICA OU 

QUÍMICA GERAL OU 

QUÍMICA GERAL E INORGÂNICA 

 

CORREQUISITOS 

CÓDIGOS NOME DOS COMPONENTES CURRICULARES 

  

 

EQUIVALÊNCIAS 

CÓDIGOS NOME DOS COMPONENTES CURRICULARES 

QUI0353 OU QUÍMICA ANALÍTICA APLICADA OU 



 

 

( QUI0350 E 

QUI0351 ) 

( QUÍMICA ANALÍTICA I E   

QUÍMICA ANALÍTICA II ) 

 

 

EMENTA / DESCRIÇÃO 

Descrição: QUÍMICA ANALÍTICA APLICADA - MÓDULO TEÓRICO, QUI2111, MÓDULO REMOTO, 60 HORAS, 03 AVALIAÇÕES. 

 

Ementa: Química Analítica: Considerações gerais e campos de aplicação. Equilíbrio Químico e Iônico. Erros em análises 

químicas. Tratamento estatístico dos dados analíticos. Gravimetria. Volumetria. Introdução às Técnicas instrumentais de 

análise. 

 

Avaliações: 03 (três) - Serão utilizadas duas ferramentas de avaliação: Provas escritas virtuais e Atividades. 

 

Obs.: Caso o Componente Curricular seja do Tipo Bloco, informar para cada Subunidade: Nome, Código, Tipo (Disciplina ou 

Módulo), Carga Horária Teórica, Carga Horária Prática, Número de Avaliações e Ementa. 

 

BIBLIOGRAFIA 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA: 

⚫ SKOOG, D.A.. Fundamentos de química analítica. São Paulo: Cengage Learning, 2015, 1. ed., 950 p., ISBN: 

852211660. 

⚫ LIMA, K.M.G.; NEVES, L.S. Princípios de química analítica quantitativa. Rio de Janeiro: Interciência, 1. ed., 2015, 151 

p., ISBN: 9788571933651. 

⚫ HARVEY, D.C. Modern analytical chemistry. Boston: McGraw-Hill, 2000, 1. ed., 798 p., ISBN 0072375477. 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR: 

⚫ DANZER, K. Analytical Chemistry: Theoretical and Metrological Fundamentals. Heidelberg, 2006, 1. ed., 316 p., ISBN: 

9783540359906.  

⚫ MITRA, S. Sample preparation techniques in analytical chemistry. Hoboken: John Wiley & Sons, 2003, 1. ed., 458 p., 

ISBN 0471328456. 

 

CURSO PARA O QUAL O COMPONENTE CURRICULAR SERÁ OFERECIDO 

NOME DO CURSO:     

( ENGENHARIA QUÍMICA ) / ( ENGENHARIA DE ALIMENTOS ) / ( GEOLOGIA ) 

CÓDIGO DA ESTRUTURA CURRICULAR:   

(04 - 2009.1) / (02 - 2015.2) / (04 - 2013.1)  

PERÍODO DE OFERTA NA ESTRUTURA CURRICULAR:  

RELAÇÃO DO COMPONENTE COM A ESTRUTURA CURRICULAR:  

( X ) Obrigatório      (   ) Optativo      (   ) Complementar 



 

 

 

 

 

Natal (RN), 29 de julho de 2020 

 (Local, Data) 

 

_______________________________________________________ 

(Assinatura e carimbo do chefe/diretor da unidade responsável pelo componente) 

 

 

 

  



 

 

Dados adicionais para Constar no SIGAA 

 

PROGRAMA 

Programa:  

1.Introdução à Química Analítica 

Fundamentos da química analítica. Erros em análises químicas. Validação de Métodos Analíticos. 

2.Equilíbrio químico e iônico. 

Equilíbrio químico, equilíbrio iônico ácido-base, solubilidade de sais. Tampões. A água como solvente. Soluções aquosas: 

unidades de concentração. Preparação e padronização de soluções. 

3.Gravimetria  

Princípios da gravimetria. Operações gravimétricas. Gravimetria por Precipitação. Precipitação fracionada. Gravimetria 

por Volatilização. Termogravimetria. Cálculos e expressão de resultados. 

4.Volumetria 

Princípios da volumetria. Operações volumétricas. Volumetria de neutralização, de precipitação, de óxido-redução e 

de complexação. Curvas de titulação e escolha de indicadores. 

5.Introdução às técnicas instrumentais de análise 

Técnicas eletroanalíticas. Técnicas espectroanalíticas. Outras técnicas de análise.  

 

INFORMAÇÕES ADICIONAIS 

Metodologia: O MÓDULO TEÓRICO será ofertado de forma REMOTA enquanto permanecerem as restrições 

relacionadas à Resolução nº 031/2020 - CONSEPE, de 18 de julho de 2020 e a Portaria nº 544 do MEC, de 16/06/2020 que 

dispões sobre a substituição das aulas presenciais por meios digitais..  

Atividades:  As aulas poderão ocorrer síncronas ou assíncronas, sendo que para as atividades de interação online 

síncronas será respeitado o horário devidamente cadastrado na turma do SIGAA. A forma de atividade online será 

devidamente informada na turma virtual do SIGAA. Os encontros síncronos poderão ocorrer por diferentes 

PLATAFORMAS (Forum SIGAA, Google Meet, Zoom, ou outra que deverá ser informada previamente). Poderão ocorrer 

atividades assíncronas, trabalhos, pesquisas bibliográficas, seminários ou atividades extras. Os materiais didáticos digitais 

(textos, artigos, slides, materiais didáticos de produção do docente, etc.) serão disponibilizados na turma virtual do 

SIGAA.  

Recursos: Computador, notebook, tablet ou celular com acesso regular à internet. O cronograma de encontros e 

atividades síncronas e assíncronas será devidamente confirmado na turma virtual do SIGAA. Quando se tratar de 

atividades online síncronas, estas deverão respeitar os horários cadastrado para o componente. 

Assiduidade:  Será feita através da participação do discente nas atividades síncronas, bem como, sua participação em 

chat/fóruns via SIGAA, acesso aos arquivos do SIGAA e com a entrega das atividades solicitadas via SIGAA. 

 

 



MINISTÉRIO DA EDUCAÇÃO
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UNIVERSIDADE FEDERAL DO RIO GRANDE DO NORTE 
PRÓ-REITORIA DE GRADUAÇÃO 

DIRETORIA DE DESENVOLVIMENTO PEDAGÓGICO 
DIVISÃO DE ACOMPANHAMENTO DOS CURSOS (11.03.05.03) 

 
CARACTERIZAÇÃO DO COMPONENTE CURRICULAR 

(PLANO DE CURSO ADAPTADO) 
  

CENTRO / DEPARTAMENTO / UNIDADE DE VINCULAÇÃO: Departamento de Microbiologia e Parasitologia 
 

CÓDIGO DO COMPONENTE CURRICULAR: DMP0405 

NOME: MICROBIOLOGIA GERAL PARA ENGENHARIA 

MODALIDADE DE OFERTA:      (   ) Presencial      (X) Remota       (   ) A Distância 
 

TIPO DO COMPONENTE CURRICULAR / ESPECIFICAÇÃO: 
(X) Disciplina                                                                                  (   ) Trabalho de Conclusão de Curso (Atividade de Orientação Individual) 
(   ) Módulo                                                                                     (   ) Atividade Integradora de Formação (Atividade de Orientação Individual) 
(   ) Bloco                                                                                        (   ) Atividade Integradora de Formação (Atividade Coletiva) 
(   ) Estágio (Atividade de Orientação Individual)                    (   ) Atividade Autônoma 
(   ) Estágio (Atividade Coletiva) 
 

CARGA HORÁRIA TOTAL DO COMPONENTE CURRICULAR: 60h 
 

ESPECIFICAÇÃO DAS CARGAS HORÁRIAS DO COMPONENTE CURRICULAR:  

 PREENCHER AS CARGAS HORÁRIAS NA COLUNA REFERENTE AO TIPO DO COMPONENTE CURRICULAR 

 Disciplina Módulo Bloco 

Atividade Acadêmica 

Atividade de Orientação Individual Atividade Coletiva 
Atividade 
Autônoma 

Estágio com 
Orientação 
Individual 

Trabalho de 
Conclusão 
de Curso 

Atividade 
Integradora 

de Formação 

Estágio com 
Orientação 

Coletiva 

Atividade 
Integradora 

de Formação 

Atividade 
Integradora 

de Formação 

CARGA HORÁRIA 
REMOTA 
TEÓRICA 

45h   - - -   - 

CARGA HORÁRIA 
REMOTA 
PRÁTICA 

15h   - - -   - 

CARGA HORÁRIA 
À DISTÂNCIA 
TEÓRICA 

-   - - -   - 

CARGA HORÁRIA 
À DISTÂNCIA 
PRÁTICA 

-   - - -   - 

CARGA HORÁRIA 
DE PRÁTICA 
PROFISSIONAL NO 
CAMPO 

-         

CARGA HORÁRIA 
DE ORIENTAÇÃO 

- - -       

CARGA HORÁRIA 
TOTAL  

60h         

 

Carga Horária Docente de Orientação  
(preencher quando do tipo  

Atividade Acadêmica) 
     - 

 



 
 

PRÉ-REQUISITOS 

CÓDIGOS NOME DOS COMPONENTES CURRICULARES 

((DBQ0024)) BIOQUÍMICA FUNDAMENTAL PARA ENGENHEIROS 

 

CORREQUISITOS 

CÓDIGOS NOME DOS COMPONENTES CURRICULARES 

 NÃO SE APLICA 

 

EQUIVALÊNCIAS 

CÓDIGOS NOME DOS COMPONENTES CURRICULARES 

 NÃO SE APLICA 
 

 

EMENTA / DESCRIÇÃO 

 
Introdução e histórico da microbiologia. Morfologia e citologia bacteriana. Nutrição de microrganismos. Características 
gerais dos fungos. Características gerais das algas. Características gerais dos vírus. Doenças humanas veiculadas por 
alimentos e água. Microrganismos e produção de alimentos. 
 

 

RECURSOS DIDÁTICOS ADAPTADOS AO FORMATO REMOTO 

 
Vídeos disponíveis no Youtube, videoconferências ao vivo (encontros síncronos na plataforma Google Meet), materiais 

didáticos de produção autoral do docente (slides, resumos), materiais didáticos digitais (trechos de publicações, artigos 

científicos), ferramentas disponíveis na plataforma SIGAA (fóruns, tarefas e questionários). 

 

BIBLIOGRAFIA 

 
BIBLIOGRAFIA BÁSICA:  

 

 Ministério da Saúde. Exames Microscópicos e Coloração - Manual de Procedimentos Básicos em Microbiologia 

Clínica para o Controle de Infecção Hospitalar, Disponível em:  

https://bvsms.saude.gov.br/bvs/publicacoes/manual_procedimentos_microbiologiaclinica_controle_infechospi

talar.pdf 

 Meissner, RV e outros. Normas de segurança. Disponível em https://youtu.be/MiDfZzL9C6E 

 Meissner, RV e outros. Materiais e manobras assépticas. Disponível em 

https://youtu.be/TVFuwZtp7yU 

 Meissner RV e outros. Observação de microrganismos no ambiente, objetos e meio ambiente. Disponível em 

https://youtu.be/o93orPA9L5Q. 

 Meissner, RV e outros. Técnicas de semeadura. Disponível em https://youtu.be/Uq2sQe1huvY. 

 Meissner, RV e outros. Preparação de esfregaço bacteriano e colorações simples e de Gram. Disponível em 

https://www.youtube.com/watch?v=R4nEmBxLaBc&feature=youtu.be 

 Vídeos-aula e textos disponíveis na internet.  

 Textos baseados em ESTEVES, Francisco de Assis. Fundamentos de limnologia. 3. ed. Rio de Janeiro: 

Interciência, 2011. 

 Funasa 2003. Cianobactérias Tóxicas na Água para Consumo Humano na Sáude Pública e Processos de 

Remoção em Água para Consumo Humano (pdf). 

 PORTARIA Nº 2.914/2011 (pdf). 

  

 
BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR (Observação: será disponibilizada pelos professores durante o decorrer da disciplina) 

 

 Vídeos-aula e textos disponíveis na internet.  

 Artigos em pdf de periódicos das áreas afins. 



 
 

 

CURSO PARA O QUAL O COMPONENTE CURRICULAR SERÁ OFERECIDO 

 
NOME DO CURSO: ENGENHARIA DE ALIMENTOS 
 

 
CÓDIGO DA ESTRUTURA CURRICULAR: 02 (Período letivo de entrada em vigor 2015.2) 
 

 
PERÍODO DE OFERTA NA ESTRUTURA CURRICULAR: 6º nível 
 

 
RELAÇÃO DO COMPONENTE COM A ESTRUTURA CURRICULAR:  
 
(X) Obrigatório      (   ) Optativo      (   ) Complementar 
 

 
 

Natal, 28 de julho de 2020  
 

_______________________________________________________ 
                (Assinatura e carimbo do chefe/diretor da unidade responsável pelo componente) 



MINISTÉRIO DA EDUCAÇÃO
UNIVERSIDADE FEDERAL DO RIO GRANDE DO NORTE
SISTEMA INTEGRADO DE PATRIMÔNIO, ADMINISTRAÇÃO E
CONTRATOS

FOLHA DE ASSINATURAS

Emitido em 12/08/2020

EMENTA DE COMPONENTE CURRICULAR Nº 330/2020 - DMP/CB (17.13) 

 NÃO PROTOCOLADO)(Nº do Protocolo:

 (Assinado digitalmente em 12/08/2020 10:04 )
JANEUSA TRINDADE DE SOUTO

CHEFE DE DEPARTAMENTO - TITULAR

CHEFE DE UNIDADE

DMP/CB (17.13)

Matrícula: 1346635

Para verificar a autenticidade deste documento entre em  informando seu número: https://sipac.ufrn.br/documentos/
, ano: , tipo: , data de emissão:  e o código de330 2020 EMENTA DE COMPONENTE CURRICULAR 12/08/2020

verificação: 1143884cc7

https://sipac.ufrn.br/public/jsp/autenticidade/form.jsf
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UNIVERSIDADE FEDERAL DO RIO GRANDE DO NORTE
SISTEMA INTEGRADO DE PATRIMÔNIO, ADMINISTRAÇÃO E
CONTRATOS
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 (Assinado digitalmente em 14/08/2020 20:06 )
BEATRIZ DE CASSIA MARTINS SALOMAO

COORDENADOR DE CURSO - TITULAR

CT/CEA (14.03)

Matrícula: 1333415
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, ano: , tipo: , data de emissão:  e o código de verificação: 839 2020 PLANO DE CURSO 14/08/2020 020efcebd8

https://sipac.ufrn.br/public/jsp/autenticidade/form.jsf


 

 

UNIVERSIDADE FEDERAL DO RIO GRANDE DO NORTE 

PRÓ-REITORIA DE GRADUAÇÃO 

DIRETORIA DE DESENVOLVIMENTO PEDAGÓGICO 

DIVISÃO DE ACOMPANHAMENTO DOS CURSOS (11.03.05.03) 

 

PLANO DE CURSO ADAPTADO 
  

CENTRO DE TECNOLOGIA / DEPARTAMENTO DE ENGENHARIA QUÍMICA / 
 

CÓDIGO DO COMPONENTE CURRICULAR: DEQ0622 

NOME: Análise Sensorial de Alimentos 

MODALIDADE DE OFERTA:      (   ) Presencial      ( X  ) Remota       (   ) A Distância 
 

TIPO DO COMPONENTE CURRICULAR / ESPECIFICAÇÃO: 
( X) Disciplina                                                                                  (   ) Trabalho de Conclusão de Curso (Atividade de Orientação Individual) 

(   ) Módulo                                                                                     (   ) Atividade Integradora de Formação (Atividade de Orientação Individual) 

(   ) Bloco                                                                                        (   ) Atividade Integradora de Formação (Atividade Coletiva) 

(   ) Estágio (Atividade de Orientação Individual)                    (   ) Atividade Autônoma 

(   ) Estágio (Atividade Coletiva) 
 

CARGA HORÁRIA TOTAL DO COMPONENTE CURRICULAR: 45 horas 
 

ESPECIFICAÇÃO DAS CARGAS HORÁRIAS DO COMPONENTE CURRICULAR:  

 PREENCHER AS CARGAS HORÁRIAS NA COLUNA REFERENTE AO TIPO DO COMPONENTE CURRICULAR 

 Disciplina Módulo Bloco 

Atividade Acadêmica 

Atividade de Orientação Individual Atividade Coletiva 
Atividade 

Autônoma 

Estágio com 

Orientação 

Individual 

Trabalho 

de 

Conclusão 

de Curso 

Atividade 

Integradora 

de Formação 

Estágio com 

Orientação 

Coletiva 

Atividade 

Integradora 

de Formação 

Atividade 

Integradora 

de Formação 

CARGA HORÁRIA 

REMOTA 

TEÓRICA 
30 - - - - - - - - 

CARGA HORÁRIA 

REMOTA 

PRÁTICA 
15 - - - - - - - - 

CARGA HORÁRIA 

À DISTÂNCIA 

TEÓRICA 
- - - - - - - - - 

CARGA HORÁRIA 

À DISTÂNCIA 

PRÁTICA 
- - - - - - - - - 

CARGA HORÁRIA 

DE PRÁTICA 

PROFISSIONAL NO 

CAMPO 

- - - - - - - - - 

CARGA HORÁRIA 

DE ORIENTAÇÃO 
- - - - - - - - - 

CARGA HORÁRIA 

TOTAL  
45 - - - - - - - - 

 

Carga Horária Docente de Orientação  

(preencher quando do tipo  

Atividade Acadêmica) 

- - - - - - 

 

 



 
 

PRÉ-REQUISITOS 

CÓDIGOS NOME DOS COMPONENTES CURRICULARES 

EST0323 Estatística aplicada a engenharia 

  

  

 

CORREQUISITOS 

CÓDIGOS NOME DOS COMPONENTES CURRICULARES 

  

  

  

 

EQUIVALÊNCIAS 

CÓDIGOS NOME DOS COMPONENTES CURRICULARES 

  

  

  
 

 

EMENTA / DESCRIÇÃO 

1. Aspectos gerais sobre análise sensorial: Receptores sensoriais; Condições para a 

degustação; Seleção e treinamento de equipe. 

2. Métodos sensoriais de diferença: Teste triangular; Teste duo-trio; Comparação pareada; 

Teste de ordenação; Comparação múltipla; Avaliação e expressão de resultados. 

3. Métodos sensoriais de sensibilidade: Teste de limite; Teste de estímulo constante; Teste de 

diluição; 

Avaliação e expressão de resultados. 

4. Métodos sensoriais descritivos: Tipos de escala; Análise descritiva quantitativa; Avaliação 

e expressão de resultados 

5. Métodos sensoriais subjetivos: Teste pareado ou ordenação de preferência; Testes usando 

escala hedônica; Índice de aceitabilidade; Avaliação e expressão de resultados. 

6. Estimativa de vida de prateleira usando métodos sensoriais. 

 

Obs.: Caso o Componente Curricular seja do Tipo Bloco, informar para cada Subunidade: Nome, Código, Tipo (Disciplina ou 

Módulo), Carga Horária Teórica, Carga Horária Prática, Número de Avaliações e Ementa. 

 

METODOLOGIAS E RECURSOS DIDÁTICOS ADAPTADOS AO FORMATO REMOTO 

A disciplina será conduzida de forma remota mediadas por tecnologias de informação e 

comunicação (TICs), contemplando encontros síncronos e atividades assíncronas. O 

compartilhamento de materiais, a gestão do ensino e o acompanhamento pedagógico serão 

realizados através do ambiente virtual de aprendizagem (AVA) do SIGAA- Sistema Integrado de 

Gestão de Atividades Acadêmicas da UFRN. 

Os encontros síncronos, serão realizados com a turma em tempo real e em ambiente virtual 

utilizando o aplicativo Google meet inserido na plataforma Google for education, nesses 

encontros virtuais, ocorrerá a realização de aulas onde o conteúdo será apresentado de forma 

interativa com o objetivo de fomentar a participação dos alunos, podendo ocorrer através de 

discussões de temas relacionados à disciplina, discussão e resolução de problemas ou 

questionários entre outras abordagens. O acesso dos discentes aos encontros virtuais será através 

de link gerado pelo aplicativo google meet, sendo disponibilizado com antecedência via email 

enviado pelo Google agenda com alerta de no mínimo 2 horas antes do encontro virtual.   

 As atividades assíncronas, serão realizadas na turma virtual do SIGAA (amplamente utilizada 

no sistema presencial) para disponibilização de referências, textos, roteiros de estudos, 

orientações, artigos, aulas em PDF, links para vídeo explicativos e recebimento das atividades 



 
 

realizadas; para tanto serão utilizados os seguintes recursos disponíveis na turma virtual: tarefas, 

fóruns, questionários e avaliações. As atividades serão realizadas pelos alunos de forma individual 

e em grupo, seguindo as orientações indicadas nas tarefas/atividades previstas no cronograma 

da disciplina. Para esclarecimentos de dúvidas, será disponibilizado um fórum específico no 

SIGAA além do grupo de whatsapp que será criado para essa finalidade. 

Da carga horária total da disciplina (45h), distribuída semestralmente em 18 encontros, tem-

se o residual de 15 encontros a serem realizados na retomada de 2020.1 (2020.6). Estes 15 

encontros serão realizados semanalmente no dia e horário da disciplina, ou seja, às quintas feira 

com início às 18:45h. Para cumprimento da carga horária, serão destinados 60% da carga horária 

para os encontros síncronos e 40% para as atividades assíncronas, podendo ocorrer, aulas 100% 

síncronas do decorrer do semestre e atividades 100% assíncronas. 

As atividades práticas, que contemplam 66% das 45h, serão conduzidas de forma assíncrona, 

através de tarefas propostas aos discentes que envolvam a temática da disciplina. 

O atendimento aos discentes, ocorrerá de forma individual ou em grupo, virtualmente 

utilizando o aplicativo de mensagens whatsapp (amplamente difundido) durante toda a 

semana.  

 

 

BIBLIOGRAFIA 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA:  

DUTCOSKY, Silvia Deboni. Análise Sensorial de alimentos. – 2. ed. rev. e ampl. – Curitiba: 

Champanat, 2007. 239p.: il.; 21 cm. 

 

MINIM, Valéria Paula Rodrigues. Análise Sensorial: estudos com consumidores. – Viçosa, MG: Ed. 

UFV, 2013. 

 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR: 

Palazzo, C.C.; Meirelles, C.S.; Japur, C.C.; Diez-Garcia. R.W. Gosto, sabor e paladar na experiência 

alimentar: reflexões conceituais. Interface (Botucatu). 2019; 23: e180078 

https://doi.org/10.1590/Interface.180078  

 

 

CURSO PARA O QUAL O COMPONENTE CURRICULAR SERÁ OFERECIDO 

NOME DO CURSO: Engenharia de Alimentos 

CÓDIGO DA ESTRUTURA CURRICULAR: 02 

PERÍODO DE OFERTA NA ESTRUTURA CURRICULAR: Anual 

RELAÇÃO DO COMPONENTE COM A ESTRUTURA CURRICULAR:  

(   ) Obrigatório      ( X  ) Optativo      (   ) Complementar 

 

 

_____Natal______________________, _08_ de ___Agosto_________ de _2020___ 

 (Local)  
 

_______________________________________________________ 
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UNIVERSIDADE FEDERAL DO RIO GRANDE DO NORTE 

PRÓ-REITORIA DE GRADUAÇÃO 

DIRETORIA DE DESENVOLVIMENTO PEDAGÓGICO 

DIVISÃO DE ACOMPANHAMENTO DOS CURSOS (11.03.05.03) 

 

PLANO DE CURSO ADAPTADO 
  

CENTRO DE TECNOLOGIA / DEPARTAMENTO DE ENGENHARIA QUÍMICA / 
 

CÓDIGO DO COMPONENTE CURRICULAR: DEQ0632 

NOME: Compostos Bioativos em Alimentos 

MODALIDADE DE OFERTA:      (   ) Presencial      ( X  ) Remota       (   ) A Distância 
 

TIPO DO COMPONENTE CURRICULAR / ESPECIFICAÇÃO: 
( X) Disciplina                                                                                  (   ) Trabalho de Conclusão de Curso (Atividade de Orientação Individual) 

(   ) Módulo                                                                                     (   ) Atividade Integradora de Formação (Atividade de Orientação Individual) 

(   ) Bloco                                                                                        (   ) Atividade Integradora de Formação (Atividade Coletiva) 

(   ) Estágio (Atividade de Orientação Individual)                    (   ) Atividade Autônoma 

(   ) Estágio (Atividade Coletiva) 
 

CARGA HORÁRIA TOTAL DO COMPONENTE CURRICULAR: 30 horas 
 

ESPECIFICAÇÃO DAS CARGAS HORÁRIAS DO COMPONENTE CURRICULAR:  

 PREENCHER AS CARGAS HORÁRIAS NA COLUNA REFERENTE AO TIPO DO COMPONENTE CURRICULAR 

 Disciplina Módulo Bloco 

Atividade Acadêmica 

Atividade de Orientação Individual Atividade Coletiva 
Atividade 

Autônoma 

Estágio com 

Orientação 

Individual 

Trabalho 

de 

Conclusão 

de Curso 

Atividade 

Integradora 

de Formação 

Estágio com 

Orientação 

Coletiva 

Atividade 

Integradora 

de Formação 

Atividade 

Integradora 

de Formação 

CARGA HORÁRIA 

REMOTA 

TEÓRICA 
15 - - - - - - - - 

CARGA HORÁRIA 

REMOTA 

PRÁTICA 
15 - - - - - - - - 

CARGA HORÁRIA 

À DISTÂNCIA 

TEÓRICA 
- - - - - - - - - 

CARGA HORÁRIA 

À DISTÂNCIA 

PRÁTICA 
- - - - - - - - - 

CARGA HORÁRIA 

DE PRÁTICA 

PROFISSIONAL NO 

CAMPO 

- - - - - - - - - 

CARGA HORÁRIA 

DE ORIENTAÇÃO 
- - - - - - - - - 

CARGA HORÁRIA 

TOTAL  
30 - - - - - - - - 

 

Carga Horária Docente de Orientação  

(preencher quando do tipo  

Atividade Acadêmica) 

- - - - - - 

 

 



 
 

PRÉ-REQUISITOS 

CÓDIGOS NOME DOS COMPONENTES CURRICULARES 

DEQ0603 Bioquímica dos Alimentos 

  

  

 

CORREQUISITOS 

CÓDIGOS NOME DOS COMPONENTES CURRICULARES 

  

  

  

 

EQUIVALÊNCIAS 

CÓDIGOS NOME DOS COMPONENTES CURRICULARES 

  

  

  
 

 

EMENTA / DESCRIÇÃO 

Principais moléculas bioativas presentes nos alimentos: compostos fenólicos, carotenoides, 

fibras, prebióticos.  

Conceito de alimento funcional. Probióticos.  

Atividade antimicrobiana, antienzimática e relação dos compostos bioativos com a saúde 

humana.  

Valorização de alimentos baseada em seus compostos bioativos: estudos in vitro, in vivo e 

desenvolvimento de alimentos a partir da incorporação de probióticos e ingredientes inovadores 

com potencial bioativo.  

Estudo de tópicos atuais e emergentes de interesse para a indústria de alimentos. 

 

Obs.: Caso o Componente Curricular seja do Tipo Bloco, informar para cada Subunidade: Nome, Código, Tipo (Disciplina ou 

Módulo), Carga Horária Teórica, Carga Horária Prática, Número de Avaliações e Ementa. 

 

METODOLOGIAS E RECURSOS DIDÁTICOS ADAPTADOS AO FORMATO REMOTO 

A disciplina será conduzida de forma remota mediadas por tecnologias de informação e 

comunicação (TICs), contemplando encontros síncronos e atividades assíncronas. O 

compartilhamento de materiais, a gestão do ensino e o acompanhamento pedagógico serão 

realizados através do ambiente virtual de aprendizagem (AVA) do SIGAA- Sistema Integrado de 

Gestão de Atividades Acadêmicas da UFRN. 

Os encontros síncronos, serão realizados com a turma em tempo real e em ambiente virtual 

utilizando o aplicativo Google meet inserido na plataforma Google for education, nesses 

encontros virtuais, ocorrerá a realização de aulas onde o conteúdo será apresentado de forma 

interativa com o objetivo de fomentar a participação dos alunos, podendo ocorrer através de 

discussões de temas relacionados à disciplina, discussão e resolução de problemas ou 

questionários entre outras abordagens. O acesso dos discentes aos encontros virtuais será através 

de link gerado pelo aplicativo google meet, sendo disponibilizado com antecedência via email 

enviado pelo Google agenda com alerta de no mínimo 2 horas antes do encontro virtual.   

 As atividades assíncronas, serão realizadas na turma virtual do SIGAA (amplamente utilizada 

no sistema presencial) para disponibilização de referências, textos, roteiros de estudos, 

orientações, artigos, aulas em PDF, links para vídeo explicativos e recebimento das atividades 

realizadas; para tanto serão utilizados os seguintes recursos disponíveis na turma virtual: tarefas, 

fóruns, questionários e avaliações. As atividades serão realizadas pelos alunos de forma individual 

e em grupo, seguindo as orientações indicadas nas tarefas/atividades previstas no cronograma 



 
 

da disciplina. Para esclarecimentos de dúvidas, será disponibilizado um fórum específico no 

SIGAA além do grupo de whatsapp que será criado para essa finalidade. 

Da carga horária total da disciplina (30h), distribuída semestralmente em 18 encontros, tem-

se o residual de 14 encontros a serem realizados na retomada de 2020.1 (2020.6). Estes 14 

encontros serão realizados semanalmente no dia e horário da disciplina, ou seja, às quintas feira 

com início às 15:45h, com a inserção de uma aula extra. Para cumprimento da carga horária, 

serão destinados 60% da carga horária para os encontros síncronos e 40% para as atividades 

assíncronas, podendo ocorrer, aulas 100% síncronas do decorrer do semestre.  

As atividades práticas, que contemplam 50% das 30h, serão conduzidas de forma assíncrona, 

através de tarefas propostas aos discentes que envolvam a temática da disciplina. 

O atendimento aos discentes, ocorrerá de forma individual ou em grupo, virtualmente 

utilizando o aplicativo de mensagens whatsapp (amplamente difundido) durante toda a 

semana.  

 

 

BIBLIOGRAFIA 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA:  

ARAÚJO, J. M. A. Química de Alimentos: teoria e prática. 6ª ed. atual e ampl. – Viçosa, MG: Ed. 

UFV, 2015. 

 

Alimentos funcionais e compostos bioativos: avanços, perspectivas e desafios / [coordenação 

geral Franco Maria Lajolo; editores Bruna Zavarize Reis]. -- São Paulo: ILSI Brasil, 2018. -- (Série de 

publicações ILSI Brasil alimentos com propriedades funcionais e/ou de saúde; v. 9)  

 

Microbioma, probióticos e saúde / [editores Christian Hoffmann ... [et al.]]. -- São Paulo: ILSI Brasil 

- International Life Sciences Institute do Brasil, 2018. -- (Série de publicações ILSI Brasil: força-tarefa 

de alimentos funcionais grupo de trabalho probióticos)  

 

GIUTINI, E. B.; MENEZES, E. W. Funções plenamente reconhecidas de nutrientes – Fibra alimentar. 

ILSI Brasil, v. 18, 2018, 67 p. 

 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR: 

MEREGALLI, M. M. Estudo comparativo de diferentes métodos de extração de compostos 

bioativos da casca do Araçá vermelho (Psidium catteleianum Sabine). Mestrado (Dissertação), 

Programa de Pós-Graduação em Engenhara de Alimentos da Universidade Regional Integrada 

do Alto Uruguai e das Missões – URI, Erechim, RS. 76 p. 2017. 

 

GRUZ, A. P. et al. Recuperação de compostos bioativos a partir do bagaço de uva. Rev. Bras. 

Frutic., v. 35, n. 4, p. 1147 – 1157, Dez., 2013. 

 

CARVALHO, et al. Métodos de extração de compostos bioativos: aproveitamento de subprotuto 

na agroindústria. Rev. UNINGÁ Review, Maringá, v. 33, n. 1, p. 66-84, jan/mar. 2018. 

 

BERNAUD, F. S. R.; RODRIGUES, T. C. Fibra alimentar – Ingestão adequada e efeitos sobre a saúde 

do metabolismo. Arq. Bras. Endrocrin. Metab., n. 57, v. 6, 2013. 

 

 



 
 

CURSO PARA O QUAL O COMPONENTE CURRICULAR SERÁ OFERECIDO 

NOME DO CURSO: Engenharia de Alimentos 

CÓDIGO DA ESTRUTURA CURRICULAR: 02 

PERÍODO DE OFERTA NA ESTRUTURA CURRICULAR: Semestral 

RELAÇÃO DO COMPONENTE COM A ESTRUTURA CURRICULAR:  

(   ) Obrigatório      ( X  ) Optativo      (   ) Complementar 
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UNIVERSIDADE FEDERAL DO RIO GRANDE DO NORTE 

PRÓ-REITORIA DE GRADUAÇÃO 

DIRETORIA DE DESENVOLVIMENTO PEDAGÓGICO 

DIVISÃO DE ACOMPANHAMENTO DOS CURSOS (11.03.05.03) 

 

PLANO DE CURSO ADAPTADO 
  

CENTRO DE TECNOLOGIA / DEPARTAMENTO DE ENGENHARIA QUÍMICA / 
 

CÓDIGO DO COMPONENTE CURRICULAR: DEQ0629 

NOME: Tecnologia de Leite e Derivados 

MODALIDADE DE OFERTA:      (   ) Presencial      ( X  ) Remota       (   ) A Distância 
 

TIPO DO COMPONENTE CURRICULAR / ESPECIFICAÇÃO: 
( X) Disciplina                                                                                  (   ) Trabalho de Conclusão de Curso (Atividade de Orientação Individual) 

(   ) Módulo                                                                                     (   ) Atividade Integradora de Formação (Atividade de Orientação Individual) 

(   ) Bloco                                                                                        (   ) Atividade Integradora de Formação (Atividade Coletiva) 

(   ) Estágio (Atividade de Orientação Individual)                    (   ) Atividade Autônoma 

(   ) Estágio (Atividade Coletiva) 
 

CARGA HORÁRIA TOTAL DO COMPONENTE CURRICULAR: 60 horas 
 

ESPECIFICAÇÃO DAS CARGAS HORÁRIAS DO COMPONENTE CURRICULAR:  

 PREENCHER AS CARGAS HORÁRIAS NA COLUNA REFERENTE AO TIPO DO COMPONENTE CURRICULAR 

 Disciplina Módulo Bloco 

Atividade Acadêmica 

Atividade de Orientação Individual Atividade Coletiva 
Atividade 

Autônoma 

Estágio com 

Orientação 

Individual 

Trabalho 

de 

Conclusão 

de Curso 

Atividade 

Integradora 

de Formação 

Estágio com 

Orientação 

Coletiva 

Atividade 

Integradora 

de Formação 

Atividade 

Integradora 

de Formação 

CARGA HORÁRIA 

REMOTA 

TEÓRICA 
45 - - - - - - - - 

CARGA HORÁRIA 

REMOTA 

PRÁTICA 
15 - - - - - - - - 

CARGA HORÁRIA 

À DISTÂNCIA 

TEÓRICA 
- - - - - - - - - 

CARGA HORÁRIA 

À DISTÂNCIA 

PRÁTICA 
- - - - - - - - - 

CARGA HORÁRIA 

DE PRÁTICA 

PROFISSIONAL NO 

CAMPO 

- - - - - - - - - 

CARGA HORÁRIA 

DE ORIENTAÇÃO 
- - - - - - - - - 

CARGA HORÁRIA 

TOTAL  
60 - - - - - - - - 

 

Carga Horária Docente de Orientação  

(preencher quando do tipo  

Atividade Acadêmica) 

- - - - - - 

 

 



 
 

PRÉ-REQUISITOS 

CÓDIGOS NOME DOS COMPONENTES CURRICULARES 

DEQ0601 Química dos Alimentos 

DEQ0602 Microbiologia dos Alimentos 

  

 

CORREQUISITOS 

CÓDIGOS NOME DOS COMPONENTES CURRICULARES 

  

  

  

 

EQUIVALÊNCIAS 

CÓDIGOS NOME DOS COMPONENTES CURRICULARES 

DEQ0019 Tecnologia de Alimentos de Origem Animal 

  

  
 

 

EMENTA / DESCRIÇÃO 

Estudo do leite: Composição média do leite, fatores importantes para a qualidade e 

quantidade do Leite obtido. Aspectos gerais sobre microbiologia do leite e parâmetros de 

qualidade versus falsificação.  

Beneficiamento do leite: pasteurização, esterilização, homogeneização e centrifugação.  

Produção de lácteos fermentados: queijo, iogurte, coalhada. Elaboração de gelados 

comestíveis a base de leite. Obtenção de creme, manteiga, leite em pó, leite evaporado, leite 

condensado e doce de leite. 

Obs.: Caso o Componente Curricular seja do Tipo Bloco, informar para cada Subunidade: Nome, Código, Tipo (Disciplina ou 

Módulo), Carga Horária Teórica, Carga Horária Prática, Número de Avaliações e Ementa. 

 

METODOLOGIAS E RECURSOS DIDÁTICOS ADAPTADOS AO FORMATO REMOTO 

A metodologia será por aulas assíncronas e síncronas, apresentação e discussão de 

problemas e estudos de caso que tem por objetivo estabelecer correlações entre os diversos 

aspectos dos conteúdos apresentados. Proposição de pesquisa relacionada e resolução de 

problemas. 

A disciplina será conduzida de forma remota mediadas por tecnologias de informação e 

comunicação (TICs), contemplando encontros síncronos e atividades assíncronas. O 

compartilhamento de materiais, a gestão do ensino e o acompanhamento pedagógico serão 

realizados através do ambiente virtual de aprendizagem (AVA) do SIGAA- Sistema Integrado de 

Gestão de Atividades Acadêmicas da UFRN. 

Os encontros síncronos, serão realizados com a turma em tempo real e em ambiente virtual 

utilizando o aplicativo Google meet inserido na plataforma Google for education, nesses 

encontros virtuais, ocorrerá a realização de aulas onde o conteúdo será apresentado de forma 

interativa com o objetivo de fomentar a participação dos alunos, podendo ocorrer através de 

discussões de temas relacionados à disciplina, discussão e resolução de problemas ou 

questionários entre outras abordagens. O acesso dos discentes aos encontros virtuais será através 

de link gerado pelo aplicativo google meet, sendo disponibilizado com antecedência via email 

enviado pelo Google agenda com alerta de no mínimo 2 horas antes do encontro virtual.   



 
 

 As atividades assíncronas, serão realizadas na turma virtual do SIGAA (amplamente utilizada 

no sistema presencial) para disponibilização de referências, textos, roteiros de estudos, 

orientações, artigos, aulas em PDF, links para vídeo explicativos e recebimento das atividades 

realizadas; para tanto serão utilizados os seguintes recursos disponíveis na turma virtual: tarefas, 

fóruns, questionários e avaliações. As atividades serão realizadas pelos alunos de forma individual 

e em grupo, seguindo as orientações indicadas nas tarefas/atividades previstas no cronograma 

da disciplina. Para esclarecimentos de dúvidas, será disponibilizado um fórum específico no 

SIGAA além do grupo de whatsapp que será criado para essa finalidade. 

Da carga horária total da disciplina (60h), distribuída semestralmente em 36 encontros, tem-

se o residual de 29 encontros a serem realizados na retomada de 2020.1 (2020.6). Estes 29 

encontros serão realizados semanalmente nos dias e horário da disciplina, ou seja, às segundas 

e quartas feira com início às 20:35h, com a inserção de uma aula extra. Para cumprimento da 

carga horária, serão destinados 60% da carga horária para os encontros síncronos e 40% para as 

atividades assíncronas, podendo ocorrer, aulas 100% síncronas do decorrer do semestre.  

As atividades práticas, que contemplam 25% das 60h, serão conduzidas de forma assíncrona, 

através de tarefas propostas aos discentes que envolvam a temática da disciplina. 

O atendimento aos discentes, ocorrerá de forma individual ou em grupo, virtualmente 

utilizando o aplicativo de mensagens whatsapp (amplamente difundido) durante toda a 

semana.  

 

 

BIBLIOGRAFIA 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA:  

PEREDA, Juan A. Ordoñez. Tecnologia de Alimentos. – Porto Alegre: Artmed, 2005. 279 p.; 25 cm. 

– (Alimentos de origem Animal; v. 2). 

VIDAL, Ana Maria Centola. Obtenção e processamento de leite e derivados. – Pirassununga: 

Faculdade de Zootecnia e Engenharia de Alimentos da Universidade de São Paulo, 2018, 200 p. 

(e-book). DOI:10.11606/9788566404173. 
 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR: 

EMBRAPA. Anuário do leite 2019: Sua excelência, o consumidor – novos produtos e novas 

estratégias da cadeia do leite para ganhar competitividade e conquistar os cliente finais. 

Disponível em: http://ainfo.cnptia.embrapa.br/digital/bitstream/item/198698/1/Anuario-LEITE-

2019.pdf (acesso em 08 de janeiro de 2020). 

 

DANTAS, Adriana. Ciência e tecnologia de leite e produtos lácteos sem lactose [recurso 

eletrônico]/ Adriana Dantas, Silvani Vernuck, Elane Schwinden Prudência.- Ponta Grossa (PR): 

Atena Editora, 2019. DOI 10.22533/at.ed.121191102. 

 

CURSO PARA O QUAL O COMPONENTE CURRICULAR SERÁ OFERECIDO 

NOME DO CURSO: Engenharia de Alimentos 

CÓDIGO DA ESTRUTURA CURRICULAR: 02 

PERÍODO DE OFERTA NA ESTRUTURA CURRICULAR: Anual 

http://ainfo.cnptia.embrapa.br/digital/bitstream/item/198698/1/Anuario-LEITE-2019.pdf
http://ainfo.cnptia.embrapa.br/digital/bitstream/item/198698/1/Anuario-LEITE-2019.pdf
http://ainfo.cnptia.embrapa.br/digital/bitstream/item/198698/1/Anuario-LEITE-2019.pdf


 
 

RELAÇÃO DO COMPONENTE COM A ESTRUTURA CURRICULAR:  

(   ) Obrigatório      ( X  ) Optativo      (   ) Complementar 
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 (Local)  
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UNIVERSIDADE FEDERAL DO RIO GRANDE DO NORTE 

PRÓ-REITORIA DE GRADUAÇÃO 
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DIVISÃO DE ACOMPANHAMENTO DOS CURSOS (11.03.05.03) 

 

PLANO DE CURSO ADAPTADO 

  

CENTRO / DEPARTAMENTO / UNIDADE DE VINCULAÇÃO: CT/DEQ 

 

CÓDIGO DO COMPONENTE CURRICULAR: DEQ630 

NOME: Tecnologia de Bebidas 

MODALIDADE DE OFERTA:      (   ) Presencial      (  X ) Remota       (   ) A Distância 

 

TIPO DO COMPONENTE CURRICULAR / ESPECIFICAÇÃO: 

(  X ) Disciplina                                                                                  (   ) Trabalho de Conclusão de Curso (Atividade de Orientação Individual) 

(   ) Módulo                                                                                     (   ) Atividade Integradora de Formação (Atividade de Orientação Individual) 

(   ) Bloco                                                                                        (   ) Atividade Integradora de Formação (Atividade Coletiva) 

(   ) Estágio (Atividade de Orientação Individual)                    (   ) Atividade Autônoma 

(   ) Estágio (Atividade Coletiva) 

 

CARGA HORÁRIA TOTAL DO COMPONENTE CURRICULAR: 60 horas 

 

ESPECIFICAÇÃO DAS CARGAS HORÁRIAS DO COMPONENTE CURRICULAR:  

 PREENCHER AS CARGAS HORÁRIAS NA COLUNA REFERENTE AO TIPO DO COMPONENTE CURRICULAR 

 Disciplina Módulo Bloco 

Atividade Acadêmica 

Atividade de Orientação Individual Atividade Coletiva 
Atividade 

Autônoma 

Estágio com 

Orientação 

Individual 

Trabalho 

de 

Conclusão 

de Curso 

Atividade 

Integradora 

de Formação 

Estágio com 

Orientação 

Coletiva 

Atividade 

Integradora 

de Formação 

Atividade 

Integradora 

de Formação 

CARGA HORÁRIA 

REMOTA 

TEÓRICA 

45   - - -   - 

CARGA HORÁRIA 

REMOTA 

15   - - -   - 



 
 

PRÁTICA 

CARGA HORÁRIA 

À DISTÂNCIA 

TEÓRICA 

   - - -   - 

CARGA HORÁRIA 

À DISTÂNCIA 

PRÁTICA 

   - - -   - 

CARGA HORÁRIA 

DE PRÁTICA 

PROFISSIONAL NO 

CAMPO 

         

CARGA HORÁRIA 

DE ORIENTAÇÃO 
- - -       

CARGA HORÁRIA 

TOTAL  
60         

 

Carga Horária Docente de Orientação  

(preencher quando do tipo  

Atividade Acadêmica) 

     - 

 

PRÉ-REQUISITOS 

   

CÓDIGOS NOME DOS COMPONENTES CURRICULARES 

( DEQ0603 ) Bioquímica de Alimentos  

 

 

OU ( 

DEQ0524 ) 

Engenharia Bioquímica 

  

 

CORREQUISITOS 

 

CÓDIGOS NOME DOS COMPONENTES CURRICULARES 

  



 
 

  

  

 

EQUIVALÊNCIAS 

 

CÓDIGOS NOME DOS COMPONENTES CURRICULARES 

  

  

  

 

 

EMENTA / DESCRIÇÃO 

Ementa: Introdução a Tecnologia de Bebidas. Bebidas não alcoólicas. Bebidas alcoólicas 

Conteúdo: 

Bloco I 

1. Introdução à tecnologia de bebidas 

2. Água de coco 

3. Água mineral 

Bloco II 

4. Bebidas estimulantes 

5. Refrigerantes 

6. Sucos de fruta 

Bloco III 

7. Aguardente 

8. Cerveja 

 

 

 

METODOLOGIAS E RECURSOS DIDÁTICOS ADAPTADOS AO FORMATO REMOTO 

Metodologia e recursos didáticos: O conteúdo será disponibilizado na turma virtual no SIGAA aos discentes 

através de slides com  as  explicações  gravadas  utilizando  o  recurso  de  edição  do power  point.  Vídeos com 

demonstração do processo de produção de bebidas e artigos científicos também serão disponibilizados como 

parte do material didático e para avaliações.  Profissionais da área irão discutir alguns temas na forma de live 



 
 

,em plataformas de videoconferências, sendo que o conteúdo desta apresentação será cobrado na forma de 

questionário usando plataformas abertas ou questionário SIGAA. Encontros  virtuais serão programados com 

os alunos para apresentação de trabalhos, discussões de estudos de caso e artigos, que farão parte do processo 

avaliativo. Essas apresentações e discussões serão realizadas através de plataformas e aplicativos abertos que 

permitem a participação simultânea dos alunos ou através do uso de ferramentas como chats e fóruns. Provas 

com consulta será realizada como parte da avaliação, após término de cada bloco de estudos (ver conteúdo). 

 

Procedimentos de avaliação da aprendizagem:  Acompanhamento da rotina de acesso ao conteúdo no 

SIGAA; avaliação da participação por meio das ferramentas de comunicação síncrona e assíncrona e o 

cumprimento de prazos. Como instrumentos de avaliação serão realizados questionários, trabalhos e 

discussões de processos produtivos disponibilizados na plataforma Youtube e artigos. 

Validação da assiduidade dos discentes: a assiduidade será contabilizada mediante a presença dos alunos 

nas aulas por videoconferência e também durante a participação nas atividades avaliativas.  

 

 

 

BIBLIOGRAFIA 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA:  

1) VENTURINI  FILHO,  W.G.  Bebidas  Alcoólicas –Bebidas,  v.1.  São  Paulo:  Editora Edgard Blucher Editora, 

2010. 492p. 

2) VENTURINI FILHO, W.G. Bebidas Não Alcoólicas –Bebidas, v.2. São Paulo: Editora Edgard Blucher Editora, 

2010. 412p. 

 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR: 

1) LIMA,   U.A.,   AQUARONE,   E.;   BORZANI,   W.;   SCHIMIDELL,   W.   Biotecnologia Industrial:  Processos  

Fermentativos  e  Enzimáticos.  São  Paulo:Editora  Blücher, 2001. 593 p. 

2) Artigos científicos 

3) Material online (vídeos no Youbtube) 

4) VENTURINI  FILHO,  W.G.  Indústria  de  Bebidas –Bebidas,  v.3.  São  Paulo:  Editora Edgard Blucher 

Editora, 2011. 536p. 
 

 

CURSO PARA O QUAL O COMPONENTE CURRICULAR SERÁ OFERECIDO 

NOME DO CURSO: Engenharia de Alimentos 

CÓDIGO DA ESTRUTURA CURRICULAR: 02 

PERÍODO DE OFERTA NA ESTRUTURA CURRICULAR:  

RELAÇÃO DO COMPONENTE COM A ESTRUTURA CURRICULAR:  

(   ) Obrigatório      (  X ) Optativo      (   ) Complementar 



 
 

 

NOME DO CURSO: Engenharia de Química 

CÓDIGO DA ESTRUTURA CURRICULAR: 04 

PERÍODO DE OFERTA NA ESTRUTURA CURRICULAR:  

RELAÇÃO DO COMPONENTE COM A ESTRUTURA CURRICULAR:  

(   ) Obrigatório      (  X ) Optativo      (   ) Complementar 

 

Natal, _13 de  agosto  de 2020 

 

 

_______________________________________________________ 

(Assinatura e carimbo do chefe/diretor da unidade responsável pelo componente) 
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PLANO DE CURSO  

 

OBJETIVO 

A disciplina Operações Unitárias Experimental tem como objetivo desenvolver a 

capacidade técnica do aluno, através de estudo de caso de caráter prático, envolvendo os 

conceitos de separação de partículas sólidas (operações unitárias I), transferência de calor 

(operações unitárias II) e transferência de massa (operações unitárias III).  

 

 

 

 

 

CÓDIGO: DEQ0314  

  

DISCIPLINA: Operações Unitárias Experimental     

NATUREZA: Obrigatória 

 

CRÉDITOS: 04  

  

CARGA HORÁRIA: 60 horas  

  

ANO/PERÍODO: 2020.6  

  

PRÉ-REQUISITOS: DEQ0512 ou DEQ0317 ou DEQ0005 

 

DOCENTE: Paula Fabiane Pinheiro do Nascimento 

  

LOCAL:  Ambiente virtual 

 

QUANTIDADE DE VAGAS: 12 vagas. 

 

UNIVERSIDADE FEDERAL DO RIO GRANDE DO NORTE 

CENTRO DE TECNOLOGIA 

DEPARTAMENTO DE ENGENHARIA QUÍMICA 

ENGENHARIA DE ALIMENTOS 

 

 

 

 



CONTEÚDO 

 

1° crédito: 

Apresentação do Programa do Curso, com sua respectiva metodologia adota para esse 

Período Letivo 2020.6;  

Apresentação do cronograma e da bibliografia; 

Formação dos grupos, apresentação dos roteiros adaptados das práticas do primeiro ciclo 

e entrega dos relatórios da práticas. 

Práticas do primeiro ciclo: 

Peneiramento; 

Porosidade; 

Filtração; 

Viscosidade. 

2° crédito: 

Apresentação dos roteiros adaptados das práticas do segundo ciclo e entrega dos relatórios 

das práticas do segundo ciclo. 

Práticas do segundo ciclo: 

Trocador de calor; 

Extração Líquido-Líquido; 

Extração Sólido-Líquido; 

Secagem. 

 

3º crédito: 

Apresentação dos roteiros adaptados das práticas do terceiro ciclo e entrega dos relatórios 

das práticas do terceiro ciclo. 

Práticas do terceiro ciclo: 

Bomba de descolamento positivo; 

Bomba Centrífuga; 

Bomba Ariete; 

Destilação. 

 



METODOLOGIA 

No caso específico deste período letivo remoto, as práticas serão realizadas pelo 

docente, onde todo o procedimento experimental será gravado. Os alunos não terão o 

contato físico com o aparato experimental, contudo, será possível a observação do 

experimento com detalhes, assim como também a análise dos dados experimentais. 

Serão disponibilizadas “capsulas de vídeoaula”, com duração entre 15 a 20 min, 

aproximadamente. Em cada cápsula de vídeoaula será realizado um experimento, com a 

apresentação das vidrarias e dos equipamentos a serem utilizados, a montagem do aparato 

experimental, também será apresentado a metodologia de obtenção dos dados durante o 

experimento. 

Dados experimentais também serão fornecidos aos alunos para que os mesmos 

possam elaborar os relatórios. 

 Os encontros serão síncronos no horário normal da aula, no ambiente virtual do 

Google Classroom. Neste ambiente será possível a divisão das “salas” onde cada “sala” 

terá a presença de um grupo formado por três alunos. Para cada grupo, será 

disponibilizada uma cápsula de vídeoaula com a realização de uma prática, por semana. 

Adotando a metodologia de “rodizio das práticas” entre os grupos, ao final de cada ciclo, 

todos os grupos terão acesso as práticas correspondentes.  

No sigaa também será disponibilizado material extra para complementar os 

estudos. 

 

PROCEDIMENTOS DE AVALIAÇÃO DE APRENDIZAGEM 

 

O conteúdo programático do curso está dividido em três créditos, cada crédito é 

composto por quatro práticas. Ao final de cada crédito os grupos terão que entregar via 

sigaa, os relatórios com a discussão de cada prática correspondente ao ciclo. Portanto, os 

alunos terão três relatórios a serem entregues, cada um referente a nota de um crédito.  

 

                     VALIDAÇÃO DA ASSIDUIDADE DOS DISCENTES 

 

A assiduidade dos discentes será validada mediante a presença dos alunos nas 

aulas síncronas, envolvimento nas discussões das práticas e no cumprimento de prazos da 

entrega das atividades exigidas no cronograma. 

 



RECURSO DIDÁTICOS A SEREM UTILIZADOS 

 

Sigaa – onde serão disponibilizados os vídeoaulas, roteiros das práticas e materiais 

complementares para estudos. 

Google Classrom – para a realização dos encontros síncronos.  

 

CRONOGRAMA 

 

 

REFERÊNCIAS 

CREMASCO, M A. Operações Unitárias em Sistemas Particulados Fluidomecânicos. 2. 

ed. São Paulo: Blucher, 2014. 

 

GOMIDE, Reinaldo. “Operações Unitárias”. v 3 Separações Mecânicas, Ed. CIP- Brasil. 

São Paulo, 1980. 

 

FOUST, A. S.; WENZEL, L. A.; CLUMP, C. W.; et al– “Princípios das Operações 

Unitárias”. 1. ed., Rio de Janeiro: Guanabara Dois, 1982. 

 

PEÇANHA, R. P. Sistemas Particulados: Operações Unitárias envolvendo partículas e 

fluidos. 1. Ed. Rio de Janeiro: Elsevier, 2014. 

  

TADINI, C. C.; TELIS, V. R. N.; MEIRELLES, A. J. A.; PESSOAL FILHO, P. A. 

Operações Unitárias na indústria de alimentos. Vol. 01. 1. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2016. 

 

 

 

28/08 

Apresentação do Programa do Curso, com sua respectiva 

metodologia adota para esse Período Letivo 2020.6;  

Apresentação do cronograma e da bibliografia; 

Formação dos grupos e apresentação dos roteiros adaptados das 

práticas do primeiro ciclo. 

04/09 a 25/09 Vídeoaulas com as práticas do primeiro ciclo 

02/10 Último dia para entregar o relatório referente ao primeiro ciclo 

02/10 a 23/10 Vídeoaulas com as práticas do segundo ciclo 

              30/10 Último dia para entregar o relatório referente ao segundo ciclo 

30/10  a 20/11 Vídeoaulas com as práticas do terceiro ciclo 

27/11 Último dia para entregar o relatório referente ao terceiro ciclo 

04/12 Consolidação da turma 
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UNIVERSIDADE FEDERAL DO RIO GRANDE DO NORTE
CENTRO DE TECNOLOGIA

DEPARTAMENTO DE ENGENHARIA DE PRODUÇÃO

CAMPUS UNIVERSITÁRIO - LAGOA NOVA - Natal/RN-CEP 59072-970
FONE (084) 3215-3729; FAX (084) 3211 9230

PLANO DE CURSO 

CÓDIGO:  PRO1504 DISCIPLINA: HIGIENE E SEGURANÇA DO TRABALHO

VAGAS:  35 CARGA HORÁRIA:  60 horas ANO:   2020/2021

PROFESSOR (A): MARCO ANTONIO DANTAS DE SOUZA

EMENTA: Introdução a Higiene e Segurança do Trabalho: introdução, conceitos, dados estatísticos,
limites. Acidentes do trabalho: legislação previdenciária e abordagem prevencionista. Riscos do Tra-
balho: definição, classificação, agentes ambientais; medidas gerais de controle de riscos e programas
de prevenção (PPRA, PCMSO, PCA, PPR), conceitos básicos de Higiene Ocupacional, limites de to-
lerância, Insalubridade e Periculosidade. Estudo da Legislação Trabalhista e de Normas Regulamen-
tadoras; Fator Acidentário Previdenciário e Nexo Técnico Epidemiológico (FAP/NTEP); Sistema de
Gestão de Segurança e Saúde Ocupacional.

OBJETIVOS: 

Entender os impactos do acidente de trabalho e a importância da adoção de medidas de segurança; 
Reconhecer os riscos ambientais e operacionais presentes no ambiente de trabalho e adotar uma 
postura preventiva frente aos perigos observados; Compreender os preceitos legais, as ferramentas e
métodos existentes em matéria de Segurança e Saúde do Trabalho, de modo a contribuir 
proativamente em seu trabalho na adoção de normas e diretrizes de SST.

CONTEÚDO:

1. Impactos Socioeconômicos do Acidente de Trabalho;
2. Evolução do conceito de Segurança do Trabalho;
3. Competências de órgãos de governo e de entidades públicas e privadas;
4. Conceitos básicos de Legislação aplicada à Segurança e Saúde do Trabalho;
5. Normas Regulamentadoras Gerais (NR-1 a NR-6; NR-27 e NR-28). CIPA, SESMT;
6. Introdução aos Agentes Ambientais. Conceitos Básicos de Higiene Ocupacional;
7. Normas Regulamentadoras Gerais e Especiais (NR-7; NR-9; NR-15 e NR-16). Programas de

Prevenção em Saúde e Segurança (PPRA, PCMSO). Insalubridade e Periculosidade;
8. Ergonomia (NR-17).Definições, áreas de atuação, Análise Ergonômica do Trabalho;
9. Normas Regulamentadoras Setoriais (NR-10, NR-11, NR-12, NR-13, NR-14, NR-18, NR-32,

NR-33, NR-35). Transporte, Armazenamento e Manuseio de Produtos Perigosos (NR-19, NR-
20). Atmosferas Explosivas.

10. Noções de Proteção e Combate a Incêndios (NR-23)
11. Ferramentas de Análise de Risco 
12. Fator Acidentário de Prevenção e Nexo Técnico Epidemiológico (FAP/NTEP)
13. Sistema de Gestão de Segurança e Saúde Ocupacional (OHSAS 18001 e ISO 45001)



UNIVERSIDADE FEDERAL DO RIO GRANDE DO NORTE
CENTRO DE TECNOLOGIA

DEPARTAMENTO DE ENGENHARIA DE PRODUÇÃO

CAMPUS UNIVERSITÁRIO - LAGOA NOVA - Natal/RN-CEP 59072-970
FONE (084) 3215-3729; FAX (084) 3211 9230

METODOLOGIA:

A disciplina será ofertada de modo totalmente remoto, com uso de tecnologias digitais de maneira
mista (Síncrono e Assíncrono). O cronograma especifica os encontros virtuais previstos.

Links com o conteúdo proposto serão disponibilizados no Sistema Integrado de Gestão de Atividades
Acadêmicas (SIGAA) da universidade. Na modalidade assíncrona, os conteúdos serão gravados pelo
professor  da  disciplina,  além  da  indicação  de  outros  vídeos  existentes  na  internet  que  sejam
pertinentes e complementares ao assunto abordado. Será oferecido ainda material didático elaborado
pelo docente (slides de aula, planilhas, documentos, etc.).

Na modalidade síncrona, serão utilizados aplicativos de videoconferência (Google Meet / Zoom) para
aulas expositivas e dialógicas. Fóruns de turma disponibilizados pelo Sistema Integrado de Gestão de
Atividades Acadêmicas (SIGAA) serão utilizados para respostas de dúvidas e questionamentos.

A carga horária prática poderá ser ministrada (ou orientada) através da internet, de forma síncrona e/
ou assíncrona, utilizando softwares gratuitos,  cloud computing por páginas na internet e/ou  acesso
gratuito  a  software  proprietário  concedido  ao  aluno.  Desta  forma,  as  atividades  práticas  serão
substituídas  por  estudos  dirigidos  que  irão  nortear  o  aluno  sobre  como  aplicar  os  conceitos
apresentados.

RECURSOS DIDÁTICOS:

Os recursos utilizados serão:
 SIGAA: comunicação e gestão da turma, disponibilização de conteúdo e avaliações;
 Google Meet ou Zoom: encontros virtuais (modalidade síncrona);
 Canal de Youtube: disponibilização de vídeos (modalidade assíncrona).

AVALIAÇÃO DE APRENDIZAGEM:

 As avaliações da disciplina se darão mediante a entrega de Estudos Dirigidos (NE) 
disponibilizados ao longo das unidades, pela participação nos fóruns de discussão (NF), bem 
como pela resolução de Questionário disponibilizado ao final de cada unidade (NQ).

 A composição das notas para todas as unidades será da seguinte forma: 

NOTA FINAL=NQ (6,0)+NE (3,0)+NF(1,0)

      Obs.: As atividades parciais substituirão as atividades práticas previstas no curso regular.



UNIVERSIDADE FEDERAL DO RIO GRANDE DO NORTE
CENTRO DE TECNOLOGIA

DEPARTAMENTO DE ENGENHARIA DE PRODUÇÃO

CAMPUS UNIVERSITÁRIO - LAGOA NOVA - Natal/RN-CEP 59072-970
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CRONOGRAMA E CRITÉRIOS PARA REALIZAÇÃO DAS ATIVIDADES:

VALIDAÇÃO DA ASSIDUIDADE DOS DISCENTES:

A assiduidade dos alunos será verificada:
 Momentos Assíncronos: pelas atividades entregues após a ministração dos conteúdos, parti-

cipação nos fóruns de discussão, bem como pelo relatório de acessos fornecido pelo SIGAA.
 Momentos Síncronos: pela presença na sala virtual. 

REFERÊNCIAS:

BÁSICA: 

 GONÇALVES, Edwar Abreu. Manual de segurança e saúde no trabalho. 5. ed. São Paulo: Ltr,
2011. 1205 p. ISBN: 9788536117706.

 MATTOS, U; MÁSCULO, F. Higiene e Segurança do Trabalho. Rio de Janeiro: Elsevier/ABEPRO, 2011.

COMPLEMENTAR:

 SALIBA, T. M. Insalubridade e Periculosidade: aspectos técnicos e práticos. São Paulo: LTr, 2009.
 SALIBA, T. M. Manual prático de avaliação e controle de vibração. pg. 9-24; 49-54; 68-74. São Paulo: 

LTr, 2009.
 FERNANDES, A.M.O. Gestão de saúde, Biossegurança e Nutrição do Trabalhador. Cap. 4: Investigação 

e análise do acidente de trabalho. pg. 23-29. Goiânia: AB, 2006.
 VENDRAME, A.C. FAP/NETEP: Aspectos jurídicos e técnicos: impacto nas finanças das empresas e re-

flexos na contratação de empregados e terceiros. pg. 66-93; 99-104. São Paulo: LTr, 2006.

LINKS DE SITES:
 Escola Nacional de Inspeção do Trabalho: https://enit.trabalho.gov.br/portal/
 Observatório de Seg. e saúde no Trabalho: https://smartlabbr.org/sst

Hs ATIVIDADE MODO

U
N

ID
A

D
E

 I

2 Impactos Socioeconômicos do Acidente de Trabalho Síncrono
1 Evolução do conceito de Segurança do Trabalho Síncrono
1 Competências de órgãos de governo e de entidades públicas e

privadas
Assíncrono

2 Conceitos básicos de Legislação aplicada à Segurança e Saúde
do Trabalho

Síncrono

12 Normas Regulamentadoras Gerais (NR-1 a NR-6; NR-27 e NR-
28). CIPA, SESMT

Síncrono

1ª Avaliação

U
N

ID
A

D
E

 I
I

10 Introdução  aos  Agentes  Ambientais.  Conceitos  Básicos  de
Higiene Ocupacional

Síncrono

2 Normas  Regulamentadoras  Gerais  e  Especiais  (NR-7;  NR-9).
Programas  de  Prevenção  em  Saúde  e  Segurança  (PPRA,
PCMSO).

Síncrono

1 Insalubridade e Periculosidade (NR-15 e NR-16) Assíncrono
2 Ergonomia  (NR-17).  Definições,  áreas  de  atuação,  Análise

Ergonômica do Trabalho
Síncrono

2ª Avaliação

U
N

ID
A

D
E

 I
II

20 Normas Regulamentadoras Setoriais (NR-10, NR-11, NR-12, NR-
13,  NR-14,  NR-18,  NR-32,  NR-33,  NR-35).  Transporte,
Armazenamento e Manuseio de Produtos Perigosos (NR-19, NR-
20). Atmosferas Explosivas

Assíncrono

2 Noções de Proteção e Combate a Incêndios (NR-23) Assíncrono
2 Ferramentas de Análise de Risco Síncrono
1 Fator Acidentário de Prevenção e Nexo Técnico Epidemiológico

(FAP/NTEP)
Síncrono

2 Sistema de Gestão de Segurança e Saúde Ocupacional (OHSAS
18001 e ISO 45001)

Síncrono

3ª Avaliação

https://enit.trabalho.gov.br/portal/
https://smartlabbr.org/sst
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UNIVERSIDADE FEDERAL DO RIO GRANDE DO NORTE
CENTRO DE TECNOLOGIA

DEPARTAMENTO DE ENGENHARIA DE PRODUÇÃO
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PLANO DE CURSO 

CÓDIGO:  PRO1504 DISCIPLINA: HIGIENE E SEGURANÇA DO TRABALHO

VAGAS:  35 CARGA HORÁRIA:  60 horas ANO:   2020/2021

PROFESSOR (A): MARCO ANTONIO DANTAS DE SOUZA

EMENTA: Introdução a Higiene e Segurança do Trabalho: introdução, conceitos, dados estatísticos,
limites. Acidentes do trabalho: legislação previdenciária e abordagem prevencionista. Riscos do Tra-
balho: definição, classificação, agentes ambientais; medidas gerais de controle de riscos e programas
de prevenção (PPRA, PCMSO, PCA, PPR), conceitos básicos de Higiene Ocupacional, limites de to-
lerância, Insalubridade e Periculosidade. Estudo da Legislação Trabalhista e de Normas Regulamen-
tadoras; Fator Acidentário Previdenciário e Nexo Técnico Epidemiológico (FAP/NTEP); Sistema de
Gestão de Segurança e Saúde Ocupacional.

OBJETIVOS: 

Entender os impactos do acidente de trabalho e a importância da adoção de medidas de segurança; 
Reconhecer os riscos ambientais e operacionais presentes no ambiente de trabalho e adotar uma 
postura preventiva frente aos perigos observados; Compreender os preceitos legais, as ferramentas e
métodos existentes em matéria de Segurança e Saúde do Trabalho, de modo a contribuir 
proativamente em seu trabalho na adoção de normas e diretrizes de SST.

CONTEÚDO:

1. Impactos Socioeconômicos do Acidente de Trabalho;
2. Evolução do conceito de Segurança do Trabalho;
3. Competências de órgãos de governo e de entidades públicas e privadas;
4. Conceitos básicos de Legislação aplicada à Segurança e Saúde do Trabalho;
5. Normas Regulamentadoras Gerais (NR-1 a NR-6; NR-27 e NR-28). CIPA, SESMT;
6. Introdução aos Agentes Ambientais. Conceitos Básicos de Higiene Ocupacional;
7. Normas Regulamentadoras Gerais e Especiais (NR-7; NR-9; NR-15 e NR-16). Programas de

Prevenção em Saúde e Segurança (PPRA, PCMSO). Insalubridade e Periculosidade;
8. Ergonomia (NR-17).Definições, áreas de atuação, Análise Ergonômica do Trabalho;
9. Normas Regulamentadoras Setoriais (NR-10, NR-11, NR-12, NR-13, NR-14, NR-18, NR-32,

NR-33, NR-35). Transporte, Armazenamento e Manuseio de Produtos Perigosos (NR-19, NR-
20). Atmosferas Explosivas.

10. Noções de Proteção e Combate a Incêndios (NR-23)
11. Ferramentas de Análise de Risco 
12. Fator Acidentário de Prevenção e Nexo Técnico Epidemiológico (FAP/NTEP)
13. Sistema de Gestão de Segurança e Saúde Ocupacional (OHSAS 18001 e ISO 45001)



UNIVERSIDADE FEDERAL DO RIO GRANDE DO NORTE
CENTRO DE TECNOLOGIA

DEPARTAMENTO DE ENGENHARIA DE PRODUÇÃO

CAMPUS UNIVERSITÁRIO - LAGOA NOVA - Natal/RN-CEP 59072-970
FONE (084) 3215-3729; FAX (084) 3211 9230

METODOLOGIA:

A disciplina será ofertada de modo totalmente remoto, com uso de tecnologias digitais de maneira
mista (Síncrono e Assíncrono). O cronograma especifica os encontros virtuais previstos.

Links com o conteúdo proposto serão disponibilizados no Sistema Integrado de Gestão de Atividades
Acadêmicas (SIGAA) da universidade. Na modalidade assíncrona, os conteúdos serão gravados pelo
professor  da  disciplina,  além  da  indicação  de  outros  vídeos  existentes  na  internet  que  sejam
pertinentes e complementares ao assunto abordado. Será oferecido ainda material didático elaborado
pelo docente (slides de aula, planilhas, documentos, etc.).

Na modalidade síncrona, serão utilizados aplicativos de videoconferência (Google Meet / Zoom) para
aulas expositivas e dialógicas. Fóruns de turma disponibilizados pelo Sistema Integrado de Gestão de
Atividades Acadêmicas (SIGAA) serão utilizados para respostas de dúvidas e questionamentos.

A carga horária prática poderá ser ministrada (ou orientada) através da internet, de forma síncrona e/
ou assíncrona, utilizando softwares gratuitos,  cloud computing por páginas na internet e/ou  acesso
gratuito  a  software  proprietário  concedido  ao  aluno.  Desta  forma,  as  atividades  práticas  serão
substituídas  por  estudos  dirigidos  que  irão  nortear  o  aluno  sobre  como  aplicar  os  conceitos
apresentados.

RECURSOS DIDÁTICOS:

Os recursos utilizados serão:
 SIGAA: comunicação e gestão da turma, disponibilização de conteúdo e avaliações;
 Google Meet ou Zoom: encontros virtuais (modalidade síncrona);
 Canal de Youtube: disponibilização de vídeos (modalidade assíncrona).

AVALIAÇÃO DE APRENDIZAGEM:

 As avaliações da disciplina se darão mediante a entrega de Estudos Dirigidos (NE) 
disponibilizados ao longo das unidades, pela participação nos fóruns de discussão (NF), bem 
como pela resolução de Questionário disponibilizado ao final de cada unidade (NQ).

 A composição das notas para todas as unidades será da seguinte forma: 

NOTA FINAL=NQ (6,0)+NE (3,0)+NF(1,0)

      Obs.: As atividades parciais substituirão as atividades práticas previstas no curso regular.
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CRONOGRAMA E CRITÉRIOS PARA REALIZAÇÃO DAS ATIVIDADES:

VALIDAÇÃO DA ASSIDUIDADE DOS DISCENTES:

A assiduidade dos alunos será verificada:
 Momentos Assíncronos: pelas atividades entregues após a ministração dos conteúdos, parti-

cipação nos fóruns de discussão, bem como pelo relatório de acessos fornecido pelo SIGAA.
 Momentos Síncronos: pela presença na sala virtual. 

REFERÊNCIAS:

BÁSICA: 

 GONÇALVES, Edwar Abreu. Manual de segurança e saúde no trabalho. 5. ed. São Paulo: Ltr,
2011. 1205 p. ISBN: 9788536117706.

 MATTOS, U; MÁSCULO, F. Higiene e Segurança do Trabalho. Rio de Janeiro: Elsevier/ABEPRO, 2011.

COMPLEMENTAR:

 SALIBA, T. M. Insalubridade e Periculosidade: aspectos técnicos e práticos. São Paulo: LTr, 2009.
 SALIBA, T. M. Manual prático de avaliação e controle de vibração. pg. 9-24; 49-54; 68-74. São Paulo: 

LTr, 2009.
 FERNANDES, A.M.O. Gestão de saúde, Biossegurança e Nutrição do Trabalhador. Cap. 4: Investigação 

e análise do acidente de trabalho. pg. 23-29. Goiânia: AB, 2006.
 VENDRAME, A.C. FAP/NETEP: Aspectos jurídicos e técnicos: impacto nas finanças das empresas e re-

flexos na contratação de empregados e terceiros. pg. 66-93; 99-104. São Paulo: LTr, 2006.

LINKS DE SITES:
 Escola Nacional de Inspeção do Trabalho: https://enit.trabalho.gov.br/portal/
 Observatório de Seg. e saúde no Trabalho: https://smartlabbr.org/sst

Hs ATIVIDADE MODO

U
N

ID
A

D
E

 I

2 Impactos Socioeconômicos do Acidente de Trabalho Síncrono
1 Evolução do conceito de Segurança do Trabalho Síncrono
1 Competências de órgãos de governo e de entidades públicas e

privadas
Assíncrono

2 Conceitos básicos de Legislação aplicada à Segurança e Saúde
do Trabalho

Síncrono

12 Normas Regulamentadoras Gerais (NR-1 a NR-6; NR-27 e NR-
28). CIPA, SESMT

Síncrono

1ª Avaliação

U
N

ID
A

D
E

 I
I

10 Introdução  aos  Agentes  Ambientais.  Conceitos  Básicos  de
Higiene Ocupacional

Síncrono

2 Normas  Regulamentadoras  Gerais  e  Especiais  (NR-7;  NR-9).
Programas  de  Prevenção  em  Saúde  e  Segurança  (PPRA,
PCMSO).

Síncrono

1 Insalubridade e Periculosidade (NR-15 e NR-16) Assíncrono
2 Ergonomia  (NR-17).  Definições,  áreas  de  atuação,  Análise

Ergonômica do Trabalho
Síncrono

2ª Avaliação

U
N

ID
A

D
E

 I
II

20 Normas Regulamentadoras Setoriais (NR-10, NR-11, NR-12, NR-
13,  NR-14,  NR-18,  NR-32,  NR-33,  NR-35).  Transporte,
Armazenamento e Manuseio de Produtos Perigosos (NR-19, NR-
20). Atmosferas Explosivas

Assíncrono

2 Noções de Proteção e Combate a Incêndios (NR-23) Assíncrono
2 Ferramentas de Análise de Risco Síncrono
1 Fator Acidentário de Prevenção e Nexo Técnico Epidemiológico

(FAP/NTEP)
Síncrono

2 Sistema de Gestão de Segurança e Saúde Ocupacional (OHSAS
18001 e ISO 45001)

Síncrono

3ª Avaliação

https://enit.trabalho.gov.br/portal/
https://smartlabbr.org/sst
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UNIVERSIDADE FEDERAL DO RIO GRANDE DO NORTE
CENTRO DE TECNOLOGIA
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CAMPUS UNIVERSITÁRIO - LAGOA NOVA - Natal/RN-CEP 59072-970
FONE (084) 3215-3729; FAX (084) 3211 9230

PLANO DE ENSINO ADAPTADO
CÓDIGO:  PRO 0201 DISCIPLINA:   PLANEJAMENTO E CONTROLE DA PRODUÇÃO

VAGAS:  30 CARGA HORÁRIA:   60 h ANO/PERÍODO:   2020.6

PRÉ-REQUISITOS: 

PROFESSOR(ES):  ERIC LUCAS DOS SANTOS CABRAL

EMENTA:

Sistemas  de  produção:  conceitos  fundamentais  e  classificações.  O  planejamento  e  controle  da
produção  (PCP)  no  âmbito  dos  diferentes  níveis  de  planejamento.  O  PCP  como  setor  e  seu
relacionamento com outros setores. Variáveis relevantes para organizar a função e o processo de
PCP.  Responsabilidades  do  PCP  e  fluxo  de  informações  necessárias.  Avaliação  da  demanda:
técnicas  de  previsão  e  plano  de  vendas.  Estratégia  de  resposta  à  demanda.  Capacidade  de
produção:  medidas,  planejamento  e  políticas  alternativas.  Estoques:  conceito,  tipos,  funções
planejamento  e  controle.  Curva  ABC  e  sua  aplicação  ao  controle  de  estoques.  Planejamento
agregado da produção. Desagregação do plano agregado. Programa Mestre de Produção (MPS).
Carregamento, sequenciamento e programação de ordens de produção. Regras de sequenciamento.
Sistemas de emissão e coordenação de ordens. Materials Requirement Planning (MRP). Teoria das
restrições (TOC/OPT). Gráfico de  Gantt,  modelos de fichas e documentos para a programação e
controle  de  produção.  Organização  do  PCP  em  diversos  sistemas  de  produção:  em  massa;
intermitente em lotes; produção sob encomenda; produção por projetos.

OBJETIVOS:

Apresentar, de maneira prática e integrada, os princípios e técnicas de planejamento e controle da
produção,  de  modo que  o  aluno  os  compreenda e  seja  capaz de  aplicá-los  de  acordo  com as
características do setor e a realidade da empresa onde venha prestar seus serviços profissionais.

CONTEÚDO:

Estudo do conjunto  de funções técnicas,  econômicas e administrativas numa empresa industrial.
Otimização da produção. Planejamento e controle da produção (P. C. P.) para fabricação contínua e
intermitente  da  produção.  Dimensionamento  e  controle  de  estoques.  Fases  de  elaboração  do
planejamento e controle da produção. Técnicas de programação da produção. Sistema de emissão
de ordens. Informatização do P. C. P.

METODOLOGIA:

Aulas expositivas com a utilização de ferramentas computacionais que simulem o ambiente presenci-
al de sala de aula (Google Meets, Microsoft Teams, ZOOM, Skype, Google Hangout e Moodle, por 
exemplo); Resolução de atividades propostas; Estudos dirigidos em sala de aula virtual; Problemati-
zação.

RECURSOS DIDÁTICOS:

Plataformas de simulação do ambiente de sala de aula (Google Meets,  Microsoft Teams, ZOOM,
Skype, Google Hangout e Moodle, por exemplo) e SIGAA para comunicação com os alunos; cursos
on line com certificações reconhecidas nacionalmente (Gestão Empresarial Integrada e Mantendo o
Estoque em Dia cursos estes realizados pelo SEBRAE);apresentação de software para elaboração
de mapas conceituais (exemplo: COOGLE); disponibilização de notas de aula e indicação de leituras
complementares ao conteúdo da disciplina.
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AVALIAÇÃO DE APRENDIZAGEM:

Discussão  oral  com  a  turma  para  a  realização  de  um  diagnóstico  em  relação  ao  nível  de
conhecimento; Exercícios em sala de aula virtual na forma individual ou em grupo além de atividades
assíncronas. Avaliação individual mediante apresentação de certificados de cursos previstos

CRONOGRAMA E CRITÉRIOS PARA REALIZAÇÃO DAS ATIVIDADES:

24/08 a 26/08– Esclarecimento a respeito do período 2020.6; apresentação do plano de ensino da
disciplina PRO 0201 Planejamento e Controle de Produção. Estudo do conjunto de funções técnicas,
econômicas e administrativas numa empresa industrial. Curso on line Gestão Empresarial Integrada.

31/08 a 02/09 – Otimização da Produção. Atividade I (em duplas ou trios)

09/09  a  14/09 – Planejamento  e  controle  da  produção  (P.  C.  P.)  para  fabricação  contínua  e
intermitente da produção: Previsão de Demanda. Atividade II (em duplas ou trios).

16/09  a  21/09  – Planejamento  e  controle  da  produção  (P.  C.  P.)  para  fabricação  contínua  e
intermitente da produção (1h 40 min). Planejamento da Capacidade. Atividade III (em duplas ou trios).

23/09  a  30/09  –  Planejamento  e  controle  da  produção  (P.  C.  P.)  para  fabricação  contínua  e
intermitente da produção  (1h 40 min). Sequenciamento de Operações. Atividade IV (em duplas ou
trios).

05/10 a 07/10 –  Dimensionamento e controle de estoques. Atividade V (individual):  Curso  on line
Mantendo o Estoque em Dia.

14/10 a 19/10– Dimensionamento e controle de estoques. Atividade VI (em duplas ou trios).

21/10  a  26/10  –  Técnicas  de  programação  da  produção.  Sistema  de  emissão  de  ordens.
Informatização do P. C. P. Atividade VII (em duplas ou trios): Aprendizagem Baseada em Problemas -
Case Administração de Materiais.

09/11  – Palestra:  “Relatos  de  Experiências  em  Planejamento  e  Controle  da  Produção no
Contexto Industrial”. Atividade VIII (individual):resumo da palestra. 

11/11  –  Palestra:  “Relatos  de  Experiências  em  Planejamento  e  Controle  da  Produção no
Contexto Industrial”. Atividade IX (individual):resumo da palestra.

16/11  –  Palestra:  “Relatos  de  Experiências  em  Planejamento  e  Controle  da  Produção no
Contexto Industrial”. Atividade X (individual) resumo da palestra.

23/11 –  Revisão  conceitual,  relatos  sobre  a  experiência  de  ensino  remoto  e  consolidação  da
disciplina.

Observação: carga horária da disciplina (60h) dividida em 36 h (60%) assíncronas e 24 h (40%)
síncronas.

VALIDAÇÃO DA ASSIDUIDADE DOS DISCENTES:

Os alunos deverão entregar para comprovar assiduidade:

Certificado de realização de cursos on line (Gestão Empresarial Integrada e Mantendo o Estoque em
Dia oferecidos pelo SEBRAE).
Entrega de PBL resolvido (sobre Gestão de Estoque).
Entrega de Exercícios propostos em sala de aula. 
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REFERÊNCIAS:

MOREIRA, Daniel Augusto. Administração da produção e operações. 2. ed. São Paulo: Pioneira,
2008. 619 p.
DIAS, Marco Aurélio P.  Administração de materiais: uma abordagem logística. 4. ed. São Paulo:
Atlas, 1993. 399 p.
SLACK, Nigel; CHAMBERS, Stuart; JOHNSTON, Robert.  Administração da produção. 3. ed. São
Paulo: Atlas, 2009. 703 p.
TUBINO, Dalvio Ferrari. Planejamento e controle da produção : teoria e prática. 1.ed. São 
Paulo/SP: Atlas, 2008. 190p.
FERNANDES, F. C. F.; GODINHO FILHO, M. Planejamento e controle da produção: dos 
fundamentos ao essencial. São Paulo: Atlas, 2010.
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UNIVERSIDADE FEDERAL DO RIO GRANDE DO NORTE 

PRÓ-REITORIA DE GRADUAÇÃO 

DIRETORIA DE DESENVOLVIMENTO PEDAGÓGICO 

DIVISÃO DE ACOMPANHAMENTO DOS CURSOS (11.03.05.03) 

 

PLANO DE CURSO ADAPTADO 
  

CENTRO / DEPARTAMENTO / UNIDADE DE VINCULAÇÃO: Centro de Tecnologia / Departamento de Engenharia elétrica  
 

CÓDIGO DO COMPONENTE CURRICULAR: ELE0390  

NOME: Eletrotécnica Básica 

MODALIDADE DE OFERTA:      (   ) Presencial      ( X ) Remota       (   ) A Distância 
 

TIPO DO COMPONENTE CURRICULAR / ESPECIFICAÇÃO: 
( X ) Disciplina                                                                                  (   ) Trabalho de Conclusão de Curso (Atividade de Orientação Individual) 

(   ) Módulo                                                                                     (   ) Atividade Integradora de Formação (Atividade de Orientação Individual) 

(   ) Bloco                                                                                        (   ) Atividade Integradora de Formação (Atividade Coletiva) 

(   ) Estágio (Atividade de Orientação Individual)                    (   ) Atividade Autônoma 

(   ) Estágio (Atividade Coletiva) 
 

CARGA HORÁRIA TOTAL DO COMPONENTE CURRICULAR: 60 horas 
 

ESPECIFICAÇÃO DAS CARGAS HORÁRIAS DO COMPONENTE CURRICULAR:  

 PREENCHER AS CARGAS HORÁRIAS NA COLUNA REFERENTE AO TIPO DO COMPONENTE CURRICULAR 

 Disciplina Módulo Bloco 

Atividade Acadêmica 

Atividade de Orientação Individual Atividade Coletiva 
Atividade 

Autônoma 

Estágio com 

Orientação 

Individual 

Trabalho de 

Conclusão 

de Curso 

Atividade 

Integradora 

de Formação 

Estágio com 

Orientação 

Coletiva 

Atividade 

Integradora 

de Formação 

Atividade 

Integradora 

de Formação 

CARGA HORÁRIA 

REMOTA 

TEÓRICA 
45 h   - - -   - 

CARGA HORÁRIA 

REMOTA 

PRÁTICA 
15 h   - - -   - 

CARGA HORÁRIA 

À DISTÂNCIA 

TEÓRICA 
   - - -   - 

CARGA HORÁRIA 

À DISTÂNCIA 

PRÁTICA 
   - - -   - 

CARGA HORÁRIA 

DE PRÁTICA 

PROFISSIONAL NO 

CAMPO 

         

CARGA HORÁRIA 

DE ORIENTAÇÃO 
- - -       

CARGA HORÁRIA 

TOTAL  
60 h         

 

Carga Horária Docente de Orientação  

(preencher quando do tipo  

Atividade Acadêmica) 

     - 

 



 
 

PRÉ-REQUISITOS 

CÓDIGOS NOME DOS COMPONENTES CURRICULARES 

FIS0312 Eletricidade e Magnetismo 

  

  

 

CORREQUISITOS 

CÓDIGOS NOME DOS COMPONENTES CURRICULARES 

  

  

  

 

EQUIVALÊNCIAS 

CÓDIGOS NOME DOS COMPONENTES CURRICULARES 

ELE0001 Eletricidade Básica  

  

  
 

 

EMENTA / DESCRIÇÃO 

Bipolos: associação em serie paralelo. Conceito de circuito elétrico: Lei de ohm, Lei de Kirchoff. Resolução de circuitos 

em corrente contínua(CC) - análise de malha. Resolução de circuitos em corrente alternada. Representação de tensões 

e correntes através de vetores e números complexos. Potência elétrica em circuitos CA. Correção de fator de potência. 

Circuitos trifásicos equilibrados; equivalência estrela-triângulo. Potência em circuitos trifásicos. Instalações elétricas: 

normas, esquemas fundamentais de ligação dos circuitos e cargas; demanda máxima, condutores elétricos; dispositivos 

de proteção; dimensionamento e divisão dos circuitos; diagramas unifilares, luminotécnica, para-raios e antena de TV- 

aterramento. Maquinas elétricas e transformadores; motor síncrono e motor de indução. Dimensionamento de circuitos 

de motores. 

 

Obs.: Caso o Componente Curricular seja do Tipo Bloco, informar para cada Subunidade: Nome, Código, Tipo (Disciplina ou 

Módulo), Carga Horária Teórica, Carga Horária Prática, Número de Avaliações e Ementa. 

 

METODOLOGIAS E RECURSOS DIDÁTICOS ADAPTADOS AO FORMATO REMOTO 

METODOLOGIA 

 

• As aulas serão ministradas exclusivamente de forma remota e de forma sincronizada com o horário do sigaa; 

• As aulas laboratoriais serão substituídas por simulações computacionais no programa PSIM; 

• Haverá aulas on-line para exercícios e dúvidas. 

 

 

RECURSOS DIDÁTICOS 

 

• Computador ou notebook contendo recursos de áudio; 

• Plataforma Google meet; 

• Plataforma Google classroom; 

• Sistema Integrado de Gestão de Atividades Acadêmicas – SIGAA. 

 

 

 

BIBLIOGRAFIA 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA:  

 

a) BOYLESTAD, Robert L. Introdução à análise de circuitos. 10. ed. São Paulo: Prentice Hall, 2004. 

b) NERY, N. Instalações Elétricas – Princípios e Aplicações. São Paulo: Érica, 2011. 

c) DEL TORO, Vincent. Fundamentos de Máquinas Elétricas. Rio de Janeiro: LTC, 2011. 

 

 



 
 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR: 

 

a) COTRIM, A. Instalações Elétricas. São Paulo: Pearson, 2009. 

b) ROBBA, Ernesto João. Introdução a sistemas elétricos de potência: componentes simétricas. São Paulo: E. 

Blucher, 2000. 

 

 

 

CURSO PARA O QUAL O COMPONENTE CURRICULAR SERÁ OFERECIDO 

NOME DO CURSO: Engenharia têxtil, Engenharia Civil, Engenharia Química, Engenharia de Alimentos, Engenharia de 

Produção. 

CÓDIGO DA ESTRUTURA CURRICULAR: 02 (Engenharia têxtil), 04A (Engenharia Civil), 04 (Engenharia Química), 02 

(Engenharia de alimentos) e 02 (Engenharia de Produção) 

PERÍODO DE OFERTA NA ESTRUTURA CURRICULAR: 4º período (Engenharia têxtil), 5º período (Engenharia Civil), 6º período 

(Engenharia Química), 5º período (Engenharia de alimentos) e 6º período (Engenharia de Produção) 

RELAÇÃO DO COMPONENTE COM A ESTRUTURA CURRICULAR:  

( X ) Obrigatório      (   ) Optativo      (   ) Complementar 

 

 

Natal, 05 de agosto de 2020 

   

 
) 

 

 

                     Prof. Dr. José Luiz da Silva Junior 

Chefe de Departamento 

DEE/CT/UFRN 

mat.347429 
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UNIVERSIDADE FEDERAL DO RIO GRANDE DO NORTE 
CENTRO DE CIENCIAS SOCIAIS APLICADA 

DEPARTAMENTO DE CIÊNCIAS ADMINISTRATIVAS 
 

PLANO DE ENSINO 
 
 

DISCIPLINA 

Código:  ADM0523 Disciplina: Empreendedorismo e Plano de Negócios  Horas-aula: 
60 

EMENTA  

Perfil do empreendedor. Características do empreendedor. Definições de novos negócios. Ramos de 

atividade empresarial. Tendências de mercado. Elaboração do plano de negócios: dimensão administrativa, 

de mercado, operacional e econômico-financeira 

OBJETIVOS  

Objetivo Geral 

Possibilitar aos alunos uma visão de como ocorrem os processos de trabalho, organização e tomada de 

decisões dentro as empresas públicas e privadas. 

 

Objetivos Específicos 

 

Apresentar uma visão contemporânea de Empreendedorismo; apresentar Empreendedorismo de base 

tecnológica como fenômeno global; familiarizar alunos com conceitos básicos; apresentar exemplos 

contemporâneos de startups inovadoras; apresentar recursos tais como aceleradoras, incubadoras, 

crownfunding, etc., levar a redação de um Plano de Negócios. 

 

RESULTADOS ESPERADOS  

 

Final alunos devem ser capazes de: compreender a importância e possibilidades do fenômeno do 

Empreendedorismo contemporâneo: serem capazes de redigir um Plano de Negócios.  

METODOLOGIA  

A metodologia a ser seguida consistirá em apresentação e discussão dos tópicos relevantes; apresentação e 

discussão de material original e atual retirado de casos de startups e empresas especializadas em prover 

capital de risco para novos empreendimentos (venture capital); discussão se dará através de ferramentas do 

SIGAA. Os participantes deverão se familiarizar com o funcionamento de empresas de capital de risco, 

setor fundamental para viabilizar novos empreendimentos. Será dada ênfase a participação, já que o 

objetivo central do Curso é a elaboração de um projeto individual a ser construído ao longo do semestre, 

através de apresentações e discussões de grupo. 

 

Metodologia para ensino prático 

Atividades individuais do discente a partir da construção de planos e projetos orientados. 

 

FORMA DE COMPENSAÇÃO DE CONTEÚDO  



 

Curso será retomado com recapitulação do material apresentado presencialmente. 

PLATAFORMA VIRTUAIS PARA MEDIAÇÃO  

 

SIGAA (obrigatório) G Suíte (preferencial): Gmail, Drive, Meet, Documentos, Agenda, Formulários, 

Classroom etc 

CONTROLE DE FREQUÊNCIA E PARTICIPAÇÃO DOS DISCENTES  

 

Frequência sera aferida por meio do controle da conclusão das tarefas semanais referentes a cada unidade 

PROCEDIMENTOS DE AVALIAÇÃO  

Exercício escrito, com base em material submetido para leitura. 

DATAS DAS ATIVIDADES ONLINE SÍNCRONAS  

Professor estará disponível on-line no horário das atividades. Outros horários poderão ser determinados, 

em comum acordo com a turma. 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

A bibliografia consistira de uma seleção de materiais de publicações internacionais como: The Economist; 

Financial Times; Harvard Business Review; grandes firmas globais de consultoria como McKinsey, BCG, 

PwC e Deloitte; programas associados a empreendedorismo como o do MIT e outras instituições globais; 

incubadoras, aceleradoras de empresas (como http://www.ycombinator.com/) e grandes fundos de capital de 

risco (como https://www.sequoiacap.com/ ); publicações e periódicos brasileiros relevantes.. Os alunos serão 

fortemente incentivados a utilizar a internet e alguns sites especializados (como http://techcrunch.com/ 

https://www.crunchbase.com/ https://thespoon.tech/ que serão sugeridos ao longo do Curso como fonte de 

material. O material do Curso será postado no endereço do Curso no SIGAA. 

 

Natal, 13 de agosto de 2020. 
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UNIVERSIDADE FEDERAL DO RIO GRANDE DO NORTE 

PRÓ-REITORIA DE GRADUAÇÃO 

DIRETORIA DE DESENVOLVIMENTO PEDAGÓGICO 

DIVISÃO DE ACOMPANHAMENTO DOS CURSOS (11.03.05.03) 

 

PLANO DE CURSO ADAPTADO 
  

CENTRO / DEPARTAMENTO / UNIDADE DE VINCULAÇÃO: CT/DEQ/Eng de Alimentos 
 

CÓDIGO DO COMPONENTE CURRICULAR: DEQ0633 

NOME: Introdução a Computação para Engenharia Química/Alimentos 

MODALIDADE DE OFERTA:      (   ) Presencial      ( X ) Remota       (   ) A Distância 
 

TIPO DO COMPONENTE CURRICULAR / ESPECIFICAÇÃO: 
( X ) Disciplina                                                                                  (   ) Trabalho de Conclusão de Curso (Atividade de Orientação Individual) 

(   ) Módulo                                                                                     (   ) Atividade Integradora de Formação (Atividade de Orientação Individual) 

(   ) Bloco                                                                                        (   ) Atividade Integradora de Formação (Atividade Coletiva) 

(   ) Estágio (Atividade de Orientação Individual)                    (   ) Atividade Autônoma 

(   ) Estágio (Atividade Coletiva) 
 

CARGA HORÁRIA TOTAL DO COMPONENTE CURRICULAR: 60 h 
 

ESPECIFICAÇÃO DAS CARGAS HORÁRIAS DO COMPONENTE CURRICULAR:  

 PREENCHER AS CARGAS HORÁRIAS NA COLUNA REFERENTE AO TIPO DO COMPONENTE CURRICULAR 

 Disciplina Módulo Bloco 

Atividade Acadêmica 

Atividade de Orientação Individual Atividade Coletiva 
Atividade 

Autônoma 

Estágio com 

Orientação 

Individual 

Trabalho 

de 

Conclusão 

de Curso 

Atividade 

Integradora 

de Formação 

Estágio com 

Orientação 

Coletiva 

Atividade 

Integradora 

de Formação 

Atividade 

Integradora 

de Formação 

CARGA HORÁRIA 

REMOTA 

TEÓRICA 
15h   - - -   - 

CARGA HORÁRIA 

REMOTA 

PRÁTICA 
45h   - - -   - 

CARGA HORÁRIA 

À DISTÂNCIA 

TEÓRICA 
   - - -   - 

CARGA HORÁRIA 

À DISTÂNCIA 

PRÁTICA 
   - - -   - 

CARGA HORÁRIA 

DE PRÁTICA 

PROFISSIONAL NO 

CAMPO 

         

CARGA HORÁRIA 

DE ORIENTAÇÃO 
- - -       

CARGA HORÁRIA 

TOTAL  
         

 

Carga Horária Docente de Orientação  

(preencher quando do tipo  

Atividade Acadêmica) 

     - 

 

PRÉ-REQUISITOS 



 
 

Informar a expressão, considerando que, em caso de haver dois ou mais componentes, a relação de concomitância entre eles é 

estabelecida por meio do termo “E”, bem como a relação de alternância é estabelecida por meio do termo “OU”. Ao final, é prec isa 

listar os códigos e seus respectivos nomes. 

(Obs.: Apagar este texto após inserção da expressão) 

CÓDIGOS NOME DOS COMPONENTES CURRICULARES 

MAT0319 ou 

MAT0313 

Algebra Linear Básica I ou Algrebra Linear Aplicada 

  

  

 

CORREQUISITOS 
Informar a expressão, considerando que, em caso de haver dois ou mais componentes, a relação de concomitância entre eles é 

estabelecida por meio do termo “E”, bem como a relação de alternância é estabelecida por meio do termo “OU”. Ao final, é prec isa 

listar os códigos e seus respectivos nomes. 

(Obs.: Apagar este texto após inserção da expressão) 

CÓDIGOS NOME DOS COMPONENTES CURRICULARES 

  

  

  

 

EQUIVALÊNCIAS 
Informar a expressão, considerando que, em caso de haver dois ou mais componentes, a relação de concomitância entre eles é 

estabelecida por meio do termo “E”, bem como a relação de alternância é estabelecida por meio do termo “OU”. Ao final, é prec isa 

listar os códigos e seus respectivos nomes. 

(Obs.: Apagar este texto após inserção da expressão) 

CÓDIGOS NOME DOS COMPONENTES CURRICULARES 

DIM0320 Algoritmos e Programação de Computadores 

DCA0800 Algoritmos e Lógica de Programação 

DEQ0502 Introdução a Computação para Engenharia Química/Alimentos 
 

 

EMENTA / DESCRIÇÃO 
Componente curricular que contemple carga horária total ou parcial de extensão deverá inserir na ementa a expressão 

“desenvolvimento de prática extensionista”. 

Introdução a algoritmos. Tipo e estruturas de dados simples. Comando de entrada e saída de dados. Testes condicionais 

e Estruturas de repetição. Introdução a planilhas de calculo. Cálculos em planilhas com funções intrínsecas. Uso de 

funções iterativas (solver). 

Obs.: Caso o Componente Curricular seja do Tipo Bloco, informar para cada Subunidade: Nome, Código, Tipo (Disciplina ou 

Módulo), Carga Horária Teórica, Carga Horária Prática, Número de Avaliações e Ementa. 

 

METODOLOGIAS E RECURSOS DIDÁTICOS ADAPTADOS AO FORMATO REMOTO 

* A disciplina será conduzida inteiramente no formato virtual com uso de recursos audiovisuais tais como transparências 

comentadas; sistema de sala virtual no Google Meet.  

 

*A parte prática é puramente instrucional (Visual G e Excel) e pode ser realizada, sem perdas, no formato virtual e de 

forma síncrona via Google Meet. 

 

* Todos os materiais didáticos, vídeos, slides, estarão disponíveis para os alunos através do ambiente virtual da UFRN 

(SIGAA).  

 

* Para o desenvolvimentos das atividades da disciplina serão necessários os seguintes softwares e recursos: 

• Powerpoint – Software para apresentação com conteúdo. 

• Media Player ou Media VLC – Reprodutor de vídeos 

• VisulaG – Ambiente para desenvolvimento e teste de algoritmos (link de instalação disponibilizado pelo 

SIGAA). 

• Excel - Software para cálculos no formato de planilhas. 

 

* As dúvidas sobre os conteúdos podem ser dispostas no Fórum do SIGAA e, caso haja disponibilidade, no Google Meet. 

 

Os recursos didáticos adaptados para o formato remoto serão:  

• Aulas teóricas comentadas no formato de slides em Powerpoint (extensão ppt). 

• Aulas de práticas computacionais com ênfase em Algoritmos e VisualG, Excel via Google Meet 

• Listas de exercícios referentes aos conteúdos e comentadas. 

• Questionários utilizando o ambiente virtual do SIGAA. 

• Tarefas com datas definidas no SIGAA. 

 



 
 

 

BIBLIOGRAFIA 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA:  

 

KOLIVER, Cristian et al (Org). Introdução à construção de algoritmos: notas de aulas. Caxias do Sul, RS: EDUCS, 2009. 222, 

2p. ISBN: 9788570615220. 

 

 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR: 

 

MOURA, Luiz Fernando de. Excel para engenharia: formas simples para resolver problemas complexos. São Carlos: 

EdUFScar, 2007. 150 p. ISBN: 9788576001027. 

 

MANZANO, José Augusto N. G; OLIVEIRA, Jayr Figueiredo de. Algoritmos: lógica para desenvolvimento de programação 

de computadores. 27. ed. São Paulo: Érica, 2014. 328 p. ISBN: 9788536502212. 

 

 

 

CURSO PARA O QUAL O COMPONENTE CURRICULAR SERÁ OFERECIDO 

NOME DO CURSO: Introdução a Computação para Engenharia Química/Alimentos 

CÓDIGO DA ESTRUTURA CURRICULAR: DEQ0633 

PERÍODO DE OFERTA NA ESTRUTURA CURRICULAR: 1° Período 

RELAÇÃO DO COMPONENTE COM A ESTRUTURA CURRICULAR:  

( x ) Obrigatório      (   ) Optativo      (   ) Complementar 

 

 

Natal, 13 de Agosto  de 2020 

(Local) 
 

 

________________________________________ 
(Assinatura e carimbo do chefe/diretor da unidade responsável pelo componente) 
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UNIVERSIDADE FEDERAL DO RIO GRANDE DO NORTE 

PRÓ-REITORIA DE GRADUAÇÃO 

DIRETORIA DE DESENVOLVIMENTO PEDAGÓGICO 

DIVISÃO DE ACOMPANHAMENTO DOS CURSOS (11.03.05.03) 

 

PLANO DE CURSO ADAPTADO 
  

CENTRO / DEPARTAMENTO / UNIDADE DE VINCULAÇÃO: Centro de Tecnologia/Departamento de Engenharia 

Química/Curso de Engenharia de Alimentos 
 

CÓDIGO DO COMPONENTE CURRICULAR: DEQ0602 

NOME: Microbiologia dos Alimentos 

MODALIDADE DE OFERTA:      (   ) Presencial      ( X  ) Remota       (   ) A Distância 
 

TIPO DO COMPONENTE CURRICULAR / ESPECIFICAÇÃO: 
(X   ) Disciplina                                                                                  (   ) Trabalho de Conclusão de Curso (Atividade de Orientação Individual) 

(   ) Módulo                                                                                     (   ) Atividade Integradora de Formação (Atividade de Orientação Individual) 

(   ) Bloco                                                                                        (   ) Atividade Integradora de Formação (Atividade Coletiva) 

(   ) Estágio (Atividade de Orientação Individual)                    (   ) Atividade Autônoma 

(   ) Estágio (Atividade Coletiva) 
 

CARGA HORÁRIA TOTAL DO COMPONENTE CURRICULAR:60 h 
 

ESPECIFICAÇÃO DAS CARGAS HORÁRIAS DO COMPONENTE CURRICULAR:  

 PREENCHER AS CARGAS HORÁRIAS NA COLUNA REFERENTE AO TIPO DO COMPONENTE CURRICULAR 

 Disciplina Módulo Bloco 

Atividade Acadêmica 

Atividade de Orientação Individual Atividade Coletiva 
Atividade 

Autônoma 

Estágio com 

Orientação 

Individual 

Trabalho de 

Conclusão 

de Curso 

Atividade 

Integradora 

de Formação 

Estágio com 

Orientação 

Coletiva 

Atividade 

Integradora 

de Formação 

Atividade 

Integradora 

de Formação 

CARGA HORÁRIA 

REMOTA 

TEÓRICA 
45   - - -   - 

CARGA HORÁRIA 

REMOTA 

PRÁTICA 
15   - - -   - 

CARGA HORÁRIA 

À DISTÂNCIA 

TEÓRICA 
   - - -   - 

CARGA HORÁRIA 

À DISTÂNCIA 

PRÁTICA 
   - - -   - 

CARGA HORÁRIA 

DE PRÁTICA 

PROFISSIONAL NO 

CAMPO 

         

CARGA HORÁRIA 

DE ORIENTAÇÃO 
- - -       

CARGA HORÁRIA 

TOTAL  
60         

 



 
 

Carga Horária Docente de Orientação  

(preencher quando do tipo  

Atividade Acadêmica) 

     - 

 

PRÉ-REQUISITOS 

CÓDIGOS NOME DOS COMPONENTES CURRICULARES 

DMP0405 Microbiologia geral para Engenharia 
 

CORREQUISITOS 
 

CÓDIGOS NOME DOS COMPONENTES CURRICULARES 

  

 

EQUIVALÊNCIAS 
 

CÓDIGOS NOME DOS COMPONENTES CURRICULARES 

  
 

 

EMENTA / DESCRIÇÃO 

Microrganismos de interesse em alimentos. Fatores que influenciam o crescimento e a sobrevivência dos microrganismos 

em alimentos. Microrganismos deteriorantes e patógenos em alimentos. Doenças transmitidas por alimentos (bactérias, 

fungos, vírus, algas e parasitas). Deterioração dos principais grupos de alimentos. Microrganismos indicadores.  Planos 

de amostragem. Noções sobre análises microbiológicas de alimentos. 

 

METODOLOGIAS E RECURSOS DIDÁTICOS ADAPTADOS AO FORMATO REMOTO 

A disciplina será ofertada com aulas síncronas e assíncronas. As aulas síncronas irão ocorrer no horário habitual da 

disciplina (24N12). O conteúdo de cada aula será disponibilizado aos discentes na turma virtual no SIGAA, através de 

slides (power point), artigos científicos, livros digitais, vídeos, exercícios, entre outros. No caso das aulas assíncronas, os 

slides irão conter todas as explicações gravadas e narradas utilizando o recurso de edição do power point (aula com 

narração). Para o caso de aulas síncronas, os encontros virtuais com a turma irão ocorrer através de videoconferência 

utilizando a plataforma google meet. O discente monitor da turma será responsável por montar e administrar o grupo da 

disciplina, utilizando o aplicativo whatsapp, onde esclarecimentos e materiais poderão ser disponibilizados, permitindo 

uma via adicional de contato dos alunos com a disciplina. A carga horária prática desta disciplina será ministrada no 

formato remoto utilizando todos os recursos possíveis para facilitar a compreensão das metodologias laboratoriais, como 

esquemas, vídeos e detalhamento discursivo. Além disso, serão propostos dados microbiológicos experimentais 

hipotéticos de forma a permitir que os alunos aprendam a obter corretamente os resultados e consigam realizar a 

interpretação dos dados.  

 

BIBLIOGRAFIA 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA:  

1. FRANCO, B.D.G.M.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos Alimentos. São Paulo: Editora Atheneu, 2008, 182p.  

 

2. JAY, J. M. Microbiologia de Alimentos. 6ª ed. Porto Alegre: Artmed, 2005, 711p. Biblioteca: 579.67 J42m 6.ed. 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR: 

3. FORSYTHE, S. J. Microbiologia da Segurança Alimentar. Porto Alegre: Ed. Artmed, 2002, 424p. 

4. GERMANO, P. M. L; GERMANO, M. I. S. Higiene e Vigilância Sanitária de Alimentos. 4ª ed. São Paulo: Manole, 

2011, 1034p. 

5. LACASSE, D. Introdução à microbiologia alimentar. Lisboa: Instituto Piaget, 2000, 577p. 

6. MASSAGUER, P. R. Microbiologia dos processos alimentares. São Paulo: Ed Varela, 2006, 258p. 

 

CURSO PARA O QUAL O COMPONENTE CURRICULAR SERÁ OFERECIDO 

NOME DO CURSO: Curso de Engenharia de Alimentos 

CÓDIGO DA ESTRUTURA CURRICULAR: 02 

PERÍODO DE OFERTA NA ESTRUTURA CURRICULAR: primeiro semestre 

RELAÇÃO DO COMPONENTE COM A ESTRUTURA CURRICULAR:  

(  X ) Obrigatório      (   ) Optativo      (   ) Complementar 

 

 

Natal, 10 de agosto de 2020 



 
 

 
 

_______________________________________________________ 
(Assinatura e carimbo do chefe/diretor da unidade responsável pelo componente) 
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UNIVERSIDADE FEDERAL DO RIO GRANDE DO NORTE 

PRÓ-REITORIA DE GRADUAÇÃO 

DIRETORIA DE DESENVOLVIMENTO PEDAGÓGICO 

DIVISÃO DE ACOMPANHAMENTO DOS CURSOS (11.03.05.03) 

 

PLANO DE CURSO ADAPTADO 
  

CENTRO / DEPARTAMENTO / UNIDADE DE VINCULAÇÃO: Centro de Tecnologia/Departamento de Engenharia 

Química/Curso de Engenharia de Alimentos 
 

CÓDIGO DO COMPONENTE CURRICULAR: DEQ0602 

NOME: Microbiologia dos Alimentos 

MODALIDADE DE OFERTA:      (   ) Presencial      ( X  ) Remota       (   ) A Distância 
 

TIPO DO COMPONENTE CURRICULAR / ESPECIFICAÇÃO: 
(X   ) Disciplina                                                                                  (   ) Trabalho de Conclusão de Curso (Atividade de Orientação Individual) 

(   ) Módulo                                                                                     (   ) Atividade Integradora de Formação (Atividade de Orientação Individual) 

(   ) Bloco                                                                                        (   ) Atividade Integradora de Formação (Atividade Coletiva) 

(   ) Estágio (Atividade de Orientação Individual)                    (   ) Atividade Autônoma 

(   ) Estágio (Atividade Coletiva) 
 

CARGA HORÁRIA TOTAL DO COMPONENTE CURRICULAR:60 h 
 

ESPECIFICAÇÃO DAS CARGAS HORÁRIAS DO COMPONENTE CURRICULAR:  

 PREENCHER AS CARGAS HORÁRIAS NA COLUNA REFERENTE AO TIPO DO COMPONENTE CURRICULAR 

 Disciplina Módulo Bloco 

Atividade Acadêmica 

Atividade de Orientação Individual Atividade Coletiva 
Atividade 

Autônoma 

Estágio com 

Orientação 

Individual 

Trabalho de 

Conclusão 

de Curso 

Atividade 

Integradora 

de Formação 

Estágio com 

Orientação 

Coletiva 

Atividade 

Integradora 

de Formação 

Atividade 

Integradora 

de Formação 

CARGA HORÁRIA 

REMOTA 

TEÓRICA 
45   - - -   - 

CARGA HORÁRIA 

REMOTA 

PRÁTICA 
15   - - -   - 

CARGA HORÁRIA 

À DISTÂNCIA 

TEÓRICA 
   - - -   - 

CARGA HORÁRIA 

À DISTÂNCIA 

PRÁTICA 
   - - -   - 

CARGA HORÁRIA 

DE PRÁTICA 

PROFISSIONAL NO 

CAMPO 

         

CARGA HORÁRIA 

DE ORIENTAÇÃO 
- - -       

CARGA HORÁRIA 

TOTAL  
60         

 



 
 

Carga Horária Docente de Orientação  

(preencher quando do tipo  

Atividade Acadêmica) 

     - 

 

PRÉ-REQUISITOS 

CÓDIGOS NOME DOS COMPONENTES CURRICULARES 

DMP0405 Microbiologia geral para Engenharia 
 

CORREQUISITOS 
 

CÓDIGOS NOME DOS COMPONENTES CURRICULARES 

  

 

EQUIVALÊNCIAS 
 

CÓDIGOS NOME DOS COMPONENTES CURRICULARES 

  
 

 

EMENTA / DESCRIÇÃO 

Microrganismos de interesse em alimentos. Fatores que influenciam o crescimento e a sobrevivência dos microrganismos 

em alimentos. Microrganismos deteriorantes e patógenos em alimentos. Doenças transmitidas por alimentos (bactérias, 

fungos, vírus, algas e parasitas). Deterioração dos principais grupos de alimentos. Microrganismos indicadores.  Planos 

de amostragem. Noções sobre análises microbiológicas de alimentos. 

 

METODOLOGIAS E RECURSOS DIDÁTICOS ADAPTADOS AO FORMATO REMOTO 

A disciplina será ofertada com aulas síncronas e assíncronas. As aulas síncronas irão ocorrer no horário habitual da 

disciplina (24N12). O conteúdo de cada aula será disponibilizado aos discentes na turma virtual no SIGAA, através de 

slides (power point), artigos científicos, livros digitais, vídeos, exercícios, entre outros. No caso das aulas assíncronas, os 

slides irão conter todas as explicações gravadas e narradas utilizando o recurso de edição do power point (aula com 

narração). Para o caso de aulas síncronas, os encontros virtuais com a turma irão ocorrer através de videoconferência 

utilizando a plataforma google meet. O discente monitor da turma será responsável por montar e administrar o grupo da 

disciplina, utilizando o aplicativo whatsapp, onde esclarecimentos e materiais poderão ser disponibilizados, permitindo 

uma via adicional de contato dos alunos com a disciplina. A carga horária prática desta disciplina será ministrada no 

formato remoto utilizando todos os recursos possíveis para facilitar a compreensão das metodologias laboratoriais, como 

esquemas, vídeos e detalhamento discursivo. Além disso, serão propostos dados microbiológicos experimentais 

hipotéticos de forma a permitir que os alunos aprendam a obter corretamente os resultados e consigam realizar a 

interpretação dos dados.  

 

BIBLIOGRAFIA 

BIBLIOGRAFIA BÁSICA:  

1. FRANCO, B.D.G.M.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos Alimentos. São Paulo: Editora Atheneu, 2008, 182p.  

 

2. JAY, J. M. Microbiologia de Alimentos. 6ª ed. Porto Alegre: Artmed, 2005, 711p. Biblioteca: 579.67 J42m 6.ed. 

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR: 

3. FORSYTHE, S. J. Microbiologia da Segurança Alimentar. Porto Alegre: Ed. Artmed, 2002, 424p. 

4. GERMANO, P. M. L; GERMANO, M. I. S. Higiene e Vigilância Sanitária de Alimentos. 4ª ed. São Paulo: Manole, 

2011, 1034p. 

5. LACASSE, D. Introdução à microbiologia alimentar. Lisboa: Instituto Piaget, 2000, 577p. 

6. MASSAGUER, P. R. Microbiologia dos processos alimentares. São Paulo: Ed Varela, 2006, 258p. 

 

CURSO PARA O QUAL O COMPONENTE CURRICULAR SERÁ OFERECIDO 

NOME DO CURSO: Curso de Engenharia de Alimentos 

CÓDIGO DA ESTRUTURA CURRICULAR: 02 

PERÍODO DE OFERTA NA ESTRUTURA CURRICULAR: primeiro semestre 

RELAÇÃO DO COMPONENTE COM A ESTRUTURA CURRICULAR:  

(  X ) Obrigatório      (   ) Optativo      (   ) Complementar 

 

 

Natal, 10 de agosto de 2020 



 
 

 
 

_______________________________________________________ 
(Assinatura e carimbo do chefe/diretor da unidade responsável pelo componente) 
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Divisão de Acompanhamento dos Cursos 
84 3342-2299, R: 110, 84 99193-6105 
acompanhamentodecursos@prograd.ufrn.br 

DDPed  – Diretoria de Desenvolvimento Pedagógico 
Campus Universitário da UFRN, Natal-RN, Prédio da Reitoria 
84 3342-2299 / ddped@prograd.ufrn.br 

 

 

DESPACHO 

 

ASSUNTO: Apensação de planos de cursos adaptados ao formato remoto no Projeto  

Pedagógico do Curso 

 

CONSIDERANDO a Portaria MEC Nº 544/2020, de 16 de junho de 2020, que dispõe sobre 
a substituição das aulas presenciais por aulas em meios digitais, enquanto durar a situação 
de pandemia do novo coronavírus – COVID-19, e revoga as Portarias MEC Nº 343 de 17 de 
março de 2020, Nº 345, de 19 de março de 2020, e Nº 473, de 12 de maio de 2020;  

CONSIDERANDO a Resolução Nº 031/2020 – CONSEPE, de 16 de julho de 2020, que 
dispõe sobre a regulamentação para a retomada das aulas dos cursos de graduação do 
Período Letivo 2020.1, durante a suspensão das atividades presenciais em razão da 
pandemia da COVID-19;  

CONSIDERANDO a Portaria Nº 8 – PROGRAD, de 27 de julho de 2020, que regulamenta 
os procedimentos necessários à retomada das aulas do Período Letivo Regular 2020.1 
(2020.6), em função da pandemia da COVID-19; 

CONSIDERANDO a decisão do Colegiado do Curso de Graduação em Engenharia de 
Alimentos do Centro de Tecnologia – CT, de 31 de julho de 2020; 

CONSIDERANDO o que consta no processo nº 23077.059473/2020-87; 

Apensamos ao Projeto Pedagógico do Curso de Bacharelado em Engenharia de 

Alimentos na modalidade presencial vinculado ao Centro de Tecnologia – CT os planos de 

curso adaptados ao formato remoto de componentes curriculares com carga horária 

integralmente prática ou parte prática de componentes com carga horária teórico-prática 

ofertados de forma remota no período letivo 2020.1(2020.6). 
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