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PROGRAMA DO CONCURSO 
Sistemas Alimentares. Higiene e Alimento Seguro. Segurança Alimentar. Mise en Place. Ficha Técnica. 
Organograma funcional. Técnicas básicas de Confeitaria. Técnicas básicas de Panificação. Equipamentos, 
Utensílios, Mobiliário de Cozinha e Salão. Bebidas. Serviço de Restaurante e Bar. Cozinha Internacional. 
Gestão em Serviços de Alimentação. Planejamento de Cardápio. Habilidades Básicas de Cozinha. Cozinha 
Brasileira. Matérias primas utilizadas na produção de alimentos. 

 
RELAÇÃO DE TEMAS PARA PROVA DIDÁTICA 
Cozinha Brasileira.  
Cozinha Internacional.  
Planejamento de Cardápio.  
Técnicas Básicas de Confeitaria.  
Técnicas Básicas de Panificação.  

 
EXPECTATIVA DE ATUAÇÃO PROFISSIONAL 
Atuação em Ensino, Pesquisa, Extensão relacionados à produção de alimentos e alimentação, além de 
atividades administrativas de acordo com as necessidades da instituição. 

 
 


