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PROGRAMA DO PROCESSO SELETIVO (PROVA ESCRITA) 

-Gestão em Unidades de Alimentação e Nutrição: recursos físicos, humanos, materiais. 

-Etiqueta Profissional e Pessoal na atuação do Nutricionista. 

-Controle higiênico sanitário em Unidades de Alimentação. 

-Empreendedorismo, Marketing e Gestão de negócios na atuação do nutricionista. 
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CANDIDATOS INSCRITOS 

 

RELAÇÃO DE TEMAS PARA PROVA DIDÁTICA 

1. Aspectos Físicos de Unidades de Alimentação e Nutrição: inter-relação com Boas Práticas de 

Manipulação (BPM).  

2. Importância e aplicação da etiqueta pessoal e profissional na gestão contemporânea em 

alimentação coletiva.  

3. Gestão da Qualidade Higiênico-Sanitária em Unidades de Alimentação e Nutrição: sistemas e 

certificações de qualidade  

4. Empreendedorismo e Marketing na Atuação do Nutricionista.  

5. Liderança e Gestão de Pessoas na Atuação do Nutricionista.  



6. Saúde do Trabalhador: objetivos e desafios do nutricionista gestor de UANs na prevenção, 

promoção e recuperação da saúde dos clientes internos e externos.  
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