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PROGRAMA DO PROCESSO SELETIVO (PROVA ESCRITA)

-Gestdo em Unidades de Alimentacdo e Nutri¢do: recursos fisicos, humanos, materiais.

-Etiqueta Profissional e Pessoal na atuacdo do Nutricionista.

-Controle higiénico sanitario em Unidades de Alimentacéo.

-Empreendedorismo, Marketing e Gestao de negdcios na atuacao do nutricionista.

ATENCAO: APLICAVEL SOMENTE SE AREA DE CONHECIMENTO TIVER MAIS DE 12 (DOZE)

CANDIDATOS INSCRITOS

RELACAO DE TEMAS PARA PROVA DIDATICA

1. Aspectos Fisicos de Unidades de Alimentacdo e Nutricéo: inter-relagdo com Boas Praticas de

Manipulagéo (BPM).

2. Importéncia e aplicagdo da etiqueta pessoal e profissional na gestdo contemporanea em

alimentacéo coletiva.

3. Gestdo da Qualidade Higiénico-Sanitaria em Unidades de Alimentacdo e Nutrigdo: sistemas e

certificacOes de qualidade

4. Empreendedorismo e Marketing na Atuacdo do Nutricionista.

5. Lideranca e Gestdo de Pessoas na Atuagdo do Nutricionista.




6. Salde do Trabalhador: objetivos e desafios do nutricionista gestor de UANS na prevencao,

promocao e recuperacdo da salde dos clientes internos e externos.
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