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ALIMENTOS

PROGRAMA DO CONCURSO
 Água em alimentos.

 Bioquímica de macromoléculas.

 Transformações bioquímicas em tecidos animais e vegetais.

 Fraudes em alimentos.

 Componentes antinutricionais e substâncias tóxicas em alimentos.

 Compostos bioativos em alimentos.

RELAÇÃO DE TEMAS PARA PROVA DIDÁTICA
 Propriedades físico-químicas da água e atividade de água em alimentos.

 Interações físicas e químicas dos componentes dos alimentos: macromoléculas.

 Alterações fisiológicas que influenciam na qualidade de tecidos vegetais.

 Bioquímica do tecido muscular: Bases científicas e implicações tecnológicas.

 Fraudes em alimentos: Aspectos analíticos, normativos e regulatórios no controle da

qualidade de alimentos.

 Substâncias tóxicas naturalmente presentes em alimentos de origem vegetal.

 Compostos bioativos com propriedade antioxidante: da identificação à aplicação em

alimentos.
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EXPECTATIVA DE ATUAÇÃO PROFISSIONAL
Espera-se que o docente atue em atividades de ensino, pesquisa e extensão na área de

Ciência dos Alimentos, ministrando componentes curriculares diversos de acordo com as

demandas da graduação e pós-graduação, para viabilizar a consolidação do Projeto

Pedagógico do Curso de Graduação em Nutrição e do Programa de Pós-graduação em

Nutrição (PPGNUT). Nas atividades de Pesquisa e Extensão relacionadas à Ciência dos

Alimentos, almeja-se que o docente contribua para a melhoria da qualidade de ensino na

graduação e fortalecimento da linha de pesquisa Qualidade de Alimentos do PPGNUT.

Nesse contexto, o docente deverá apresentar um perfil profissional acadêmico que atenda às

necessidades para ingresso como docente permanente em um processo de credenciamento,

em curto prazo, no PPGNUT.
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