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CONCURSO PUBLICO DE PROVAS E TITULOS PARA O MAGISTERIO SUPERIOR,
CLASSE “A”, NA AREA DE BIOTECNOLOGIA .

PROGRAMA DO CONCURSO

Composicao centesimal dos alimentos: umidade, cinzas, lipideos, fibras, proteinas, carboidratos,
valor caldrico total.

Classificacdo dos alimentos, predominantemente glicidicos, lipidicos e proteicos: caracteristicas
e propriedades quimicas e metodologias de andlises.

Bioprocessos aplicados a nutracéuticos; Probioticos, Prebidticos

Microbiologia em alimentos: fatores que interferem na proliferacio dos microrganismos e
doencas transmitidas por alimentos.

Elementos de enzimologia e cinética enzimatica

Processos de separagdo, purificagdo e identificacdo de bioprodutos: Cromatografia Liquida de
Alta Eficiéncia e espectrometria de massas

Biotecnologia aplicada a producdo de alimentos, enzimas, alcool e antibidticos.

RELACAO DE TEMAS PARA PROVA DIDATICA

1. Composi¢do centesimal

2. Alimentos predominantemente glicidicos: caracteristicas e propriedades quimicas e
metodologias de andlises

3. Alimentos predominantemente lipidicos: caracteristicas e propriedades quimicas

metodologias de anédlises



4. Alimentos predominantemente proteicos: caracteristicas e propriedades quimicas e
metodologias de andlises

5. Alimentos funcionais, nutracéuticos e suplementos

6. Elementos de enzimologia e cinética enzimatica

7. Processos de separagdo, purificacao e identificagdo de bioprodutos: Cromatografia Liquida
de Alta Eficiéncia e espectrometria de massas

8. Biotecnologia aplicada a producgdo de alimentos, enzimas, dlcool e antibidticos.

EXPECTATIVA DE ATUACAO PROFISSIONAL

O professor de Biotecnologia de alimentos deverd apresentar um perfil profissional que atenda as
disciplinas da Graduacdo e Pdés-Graduagdo na drea de Biotecnologia, com énfase em alimentos.
Além de fortalecer disciplinas que abordem os contetidos da drea, deverd propor e desenvolver
projetos de pesquisa junto aos programas de P6s-Graduacio da Area da Farmécia da UFRN e dreas
afins, articulando o uso de diferentes estratégias biotecnoldgicas para andlise, obtencdo e
identificacdo de bioprodutos. Assim, a expectativa € de que o professor atue no ensino, extensio e
na pesquisa e, portanto, apresente um perfil compativel para inser¢do na Pds-graduacdo Stricto

sensu.



