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CONCURSO PÚBLICO DE PROVAS E TÍTULOS PARA O MAGISTÉRIO SUPERIOR, 

CLASSE “A”, NA ÁREA DE ALIMENTOS (40h/DE) 

 

PROGRAMA DO CONCURSO 

- Análise sensorial de alimentos; 

- Propriedades físico-químicas da água e Atividade de Água em Alimentos; 

- Técnica Dietética: instrumento de qualidade nutricional aplicada aos alimentos de origem 

animal e vegetal. 

 

RELAÇÃO DE TEMAS PARA PROVA DIDÁTICA 

- Percepção Sensorial: importância e aplicação da análise sensorial na indústria e pesquisa 

científica; 

- Métodos de Análise Sensorial: Testes mais comuns e seleção e treinamento de degustadores; 

- Atividade de Água em Alimentos; 

- Cereais: Técnicas de seleção, pré-preparo, preparo, armazenamento, valor nutritivo; 

- Frutas e Hortaliças: Técnicas de seleção, pré-preparo, preparo, higienização, armazenamento, 

conservação e manutenção do valor nutritivo; 

- Carnes: Técnicas de seleção, pré-preparo, preparo, armazenamento, conservação, valor 

nutritivo. 
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EXPECTATIVA DE ATUAÇÃO PROFISSIONAL 

Espera-se que o docente tenha experiência na área de Ciências dos Alimentos, ressaltando-se que 

a atuação do mesmo não será restrita a uma disciplina específica, podendo este ministrar também 

componentes curriculares diversos da área de Alimentos, de acordo com a necessidade do 

departamento espera-se, ainda, a participação efetiva do docente em atividades de Pesquisa e 

Extensão relacionadas a Ciências dos Alimentos, visando à reestruturação do quadro docente do 

DNUT e para viabilizar a consolidação do PPC. Além disso, estará envolvido nas diversas ações 

da área, incluindo a colaboração no programa de Pós-Graduação em Nutrição fortalecendo a 

linha de pesquisa Qualidade de alimentos do referido programa. 
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