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PROGRAMA DA PROVA ESCRITA (CASO HAJA, A DEPENDER DO NUMERO DE INSCRITOS)

Boas Praticas para Servicos de Alimentacdo; gestdo da qualidade no processo produtivo de refeicGes;
sustentabilidade na producdo de refeicGes: conceitos e aplicagGes; recursos fisicos para servicos de
alimentagdo; saude e seguranga do trabalhador em servigos de alimentagdo; planejamento nutricional
e alimentar para diferentes coletividades.

ATENCAO: PROVA ESCRITA APLICAVEL SOMENTE SE AREA DE CONHECIMENTO TIVER MAIS DE 12 (DOZE)
CANDIDATOS INSCRITOS.

RELACAO DE TEMAS PARA PROVA DIDATICA

1. Boas Praticas para Servigos de Alimentacgdo: Exigéncias legais e Instrumentos para avaliacao;
2. Sistemas e ferramentas para a Gestdo da Qualidade no Processo Produtivo de Refei¢des;
3. Sustentabilidade na produgdo de refei¢Ges: conceitos e aplicagdes;

4. Recursos fisicos em servicos de alimentacdo: regulamentacdo técnica, dimensionamento e novos
arranjos na producdo de refeigdes;

5. Saude e seguranca do trabalhador em servigos de alimentacao;

6. Planejamento Nutricional e Alimentar para diferentes coletividades (geral, trabalhadores, escolares,
idosos).
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